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Descascadora de Batatas Industrial 5 kg 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.245 Modelo: UD2088.245
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 5 kg Dimensdes: 520 x 700 x 1010 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2088.245
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Q: Quais as dimens0fes desta descascadora de batatas e que espacgo
preciso para a instalar? A: A descascadora de batatas profissional tem
as seguintes dimensodes: 520x700x1010 mm. Para uma instalacao
adequada, recomendamos que considere um espaco adicional de
segurancga a volta do equipamento para facilitar a utilizagéo e a
manutengdo, bem como para garantir a circulagédo de ar., Q: Quais sao
0s requisitos elétricos para a instalacdo desta descascadora? A: Este
equipamento requer uma tensédo de 400 V para o seu funcionamento.
E fundamental assegurar que a sua instalacéo elétrica é compativel
com esta especificacdo para garantir o desempenho e a seguranca da
descascadora., Q: Como se realiza a manutencéo e limpeza desta
descascadora de batatas? A: A limpeza é simplificada pela estrutura
em aco inoxidavel e pela tampa superior em policarbonato, ambos
materiais seguros para alimentos. O equipamento possui um jato
automatico de 4gua que facilita a eliminag&o dos residuos de casca.
Recomenda-se a limpeza diaria apés o uso, com produtos adequados
para aco inoxidavel, para manter a higiene e prolongar a vida Util do
aparelho., Q: Quais sao as caracteristicas de seguranca desta
descascadora profissional? A: A descascadora esta equipada com
microinterruptores de segurancga na tampa superior e no botéo de
saida para a ejecao do produto alimentar. Estes mecanismos
garantem que o equipamento sé funcione em condicdes seguras,
protegendo o utilizador durante a operacao.
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Descascadora De Batatas Ppf 5k 400v Descascadora de batatas
industrial PPF 5K 400V em aco inoxidavel com suporte, ideal para
cozinhas profissionais e restauracdo

Marca: UDI

Descascadora De Batatas Ppf 5k 400v
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Ajuste o temporizador para o tempo minimo necessario, entre 0 a 4
minutos, para cada tipo de tubérculo, minimizando o desperdicio de
produto e otimizando a textura da batata para o passo seguinte da
preparagdo., Utilize o jato automético de agua de forma consistente
para garantir a remocéo eficaz dos residuos de casca e manter a
higiene interna da maquina, prolongando a vida Gtil dos componentes
abrasivos., Apds cada utilizacéo, efetue uma limpeza rigorosa da cuba
e das partes removiveis em aco inoxidavel para prevenir a acumulacao
de amido e evitar a proliferagéo bacteriana, cumprindo as normas
HACCP., Verifique regularmente o estado das superficies abrasivas e
a funcionalidade do microinterruptor de seguranca na tampa e na
saida, assegurando a operacdo segura e eficiente do equipamento.

Chef Executivo, Responséavel de F&B (Food & Beverage), Gerente de
Cozinha Industrial

<p>Um aparelho para descascar batatas e cenouras. Estrutura de aco
inoxidavel — tampa superior em policarbonato seguro para alimentos —
microinterruptor de seguranca na tampa superior e no botdo de saida
para a ejecéo do produto alimentar — temporizador 0 — 4 minutos — jato
automatico de agua para favorecer a eliminacao dos residuos de
casca.</p>

<p>Dimensbes: 520x700x1010 mm<br /> Volume:Liquido 0,326 m3<br
/> Capacidade 5 kg<br /> Peso liquido:-Bruto 29-39 kg<br /> Poténcia:
Motor 0,37 kw</p> <p>Tensé&o: 400 V</p>

HRLAVM,MS142.770.006,MS100.770.035

Restaurantes de Grande Volume e Hotéis: Em cozinhas que servem
centenas de refei¢Bes diarias, como restaurantes de hotéis com
servico de pequeno-almoco, almocgo e jantar, a descascadora de 5kg
permite preparar rapidamente grandes quantidades de batatas para
acompanhamentos, purés ou batatas fritas, assegurando um fluxo
constante de ingredientes frescos e padronizados para os diversos
postos da cozinha, mesmo durante os picos de servico., Cantinas e
Refeitdrios Industriais: Para a confecao de refeicbes em grande escala
para empresas, escolas ou hospitais, a capacidade de 5kg desta
maquina é crucial. Permite o processamento eficiente de batatas e
outros tubérculos em ciclos continuos, garantindo a consisténcia na
preparacgdo e a higiene alimentar, elementos fundamentais para a
seguranca e satisfacao dos utentes em refeitérios com elevada
rotacdo., Empresas de Catering e Banquete: No setor de catering,
onde a preparacdo antecipada de ingredientes é vital para a logistica
de eventos, esta descascadora acelera significativamente o processo
inicial. Permite descascar e preparar os vegetais com antecedéncia,
otimizando o tempo de producéo e garantindo que os ingredientes
estejam prontos para serem transportados e finalizados no local do
evento, mantendo a qualidade e a frescura.

A descascadora de batatas industrial de 5kg € um equipamento
essencial para otimizar a eficiéncia e a produtividade em cozinhas
profissionais. Desenvolvida para ambientes HORECA e restauracéo,
esta maquina robusta automatiza uma tarefa morosa e repetitiva,
libertando a equipa para fungdes de maior valor acrescentado e
garantindo um controlo de custos operacionais através da reducédo de
ma&o de obra e minimizagao de desperdicio.

Até 10 kg



Instalacé&o De Chéo

Tenséo 400V Trifésico
Tipo Descascador
Material Inox
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Descascadora profissional de batatas e cenouras, 5 kg de capacidade. Construgdo em

aco inox, com motor de 0,37 kW e 400V. Inclui temporizador e jato de &gua para

limpeza.

Descricao Completa

descascadora de batatas industrial — Descascador Profissional — Principais
Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma maquina de descascar batatas que assegura maxima
eficiéncia e durabilidade. Concebida para ambientes de restauracdo e hotelaria, este equipamento
robusto simplifica 0 processo de preparacdo, permitindo que a sua equipa se foque em tarefas mais

complexas e criativas.

A construcdo em aco inoxidavel garante ndo s6 uma higiene impecavel, mas também uma
resisténcia superior a corrosédo e ao desgaste diario, mesmo em condicdes de uso intensivo. Otimize
o seu fluxo de trabalho e reduza os custos laborais com uma maquina fiavel e de alto desempenho.

O sistema com jato automatico de agua e o temporizador integrado proporcionam resultados
consistentes em cada utilizacdo, removendo as cascas de forma eficaz e minimizando o desperdicio.
E a solucéo perfeita para cozinhas com alta demanda de producéo, onde a rapidez e a qualidade s&o

essenciais.

Aplicagcbes Profissionais

Esta descascadora é ideal para restaurantes de grande porte, hotéis, cantinas, refeitérios industriais
e empresas de catering que necessitam de processar grandes quantidades de batatas e cenouras
diariamente. A sua capacidade de 5 kg permite um processamento eficiente, sendo perfeita para
picos de servigo ou para a preparacao antecipada de ingredientes.



E uma solucdo indispensavel para cozinhas com elevado volume de producéo, garantindo uma
preparacao rapida e higiénica. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-na adequada para uso

continuo em ambientes exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 520x700x1010 mm

Volume Liquido 0,326 m3

Capacidade 5 kg

Peso Liquido/Bruto 29 kg / 39 kg

Poténcia do Motor 0,37 kW

Tenséo 400 V

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Tampa Superior Policarbonato seguro para alimentos
Funcionalidades de Seguranca Microinterruptor na tampa e no botao de saida
Temporizador 0-4 minutos

Sistema de Limpeza Jato automatico de agua para residuos
Indicacéo de Uso Aparelho profissional para descascar batatas e cenouras

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes desta descascadora de batatas e que espaco preciso para a instalar?

A: A descascadora de batatas profissional tem as seguintes dimensdes: 520x700x1010 mm. Para
uma instalacdo adequada, recomendamos que considere um espaco adicional de seguranca a volta
do equipamento para facilitar a utilizacdo e a manutencao, bem como para garantir a circulacéo de

ar.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para a instalacédo desta descascadora?
A: Este equipamento requer uma tensdo de 400 V para o seu funcionamento. E fundamental

assegurar que a sua instalacdo elétrica é compativel com esta especificacdo para garantir o
desempenho e a seguranca da descascadora.

Q: Como se realiza a manutencgéo e limpeza desta descascadora de batatas?
A: A limpeza é simplificada pela estrutura em aco inoxidavel e pela tampa superior em policarbonato,



ambos materiais seguros para alimentos. O equipamento possui um jato automatico de agua que
facilita a eliminacdo dos residuos de casca. Recomenda-se a limpeza diaria apds o uso, com
produtos adequados para aco inoxidavel, para manter a higiene e prolongar a vida util do aparelho.

Q: Quais sao as caracteristicas de seguranca desta descascadora profissional?

A: A descascadora esta equipada com microinterruptores de seguranca na tampa superior € no
botéo de saida para a eje¢do do produto alimentar. Estes mecanismos garantem que o equipamento
s6 funcione em condi¢Bes seguras, protegendo o utilizador durante a operacéo.

Q: Quanto é que esta descascadora de batatas pesa e qual a sua capacidade?

R: Este descascador profissional pesa 29 kg (liquido) e tem uma capacidade de 5 kg de produto. E
robusta para suportar uso continuo em cozinhas com elevada demanda, e permite processar
eficientemente pequenos volumes de ingredientes.



