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Bloco Motor com Variador de Velocidade para Trituradores

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.180 Modelo: UD2088.180
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 2 kg Dimensdes: 170 x 120 x 300 cm

Imagens do Produto

Marca UDEX

Modelo UD2088.180
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Q: Quais séo as dimensdes deste bloco motor e 0 espaco
necessario para a sua instalagédo? A: O bloco motor variador de
velocidade possui dimensdes de 170x120x300 mm. E
compacto, o que permite uma integracao facil em diversos
ambientes de cozinha profissional, otimizando o espaco
disponivel em bancadas ou perto de outros equipamentos de
preparacao dindmica. Certifique-se de que dispde de espaco
adicional para a manipulacéo dos bracos batedores e
trituradores compativeis., Q: Quais sédo o0s requisitos de energia
elétrica para o funcionamento deste bloco motor? A: Este bloco
motor funciona com uma voltagem de 230 V. E fundamental
garantir que a sua instalagdo elétrica possua uma tomada
compativel e que a rede elétrica suporte a poténcia de 400 W
do equipamento. Para um desempenho seguro e eficiente, €
sempre recomendavel a instalagédo por um técnico qualificado.,
Q: Que tipo de manutencgédo é recomendado para prolongar a
vida util do bloco motor? A: Para garantir a longevidade e o bom
funcionamento do seu bloco motor variador de velocidade,
recomendamos uma limpeza regular com um pano humido e
detergente suave, evitando a imersédo em agua. Verifique
periodicamente as ligacdes e componentes para detetar sinais
de desgaste. O manual de instrucdes fornece diretrizes
detalhadas para a manutencao preventiva e a resolucao de
pequenos problemas., Q: Que acessorios sdo compativeis ou
recomendados para este bloco motor? A: Este bloco motor é
compativel com uma gama de bracos batedores e trituradores,
disponiveis nos comprimentos de 40, 50 ou 60 cm. Estes
acessorios sdo essenciais para expandir a funcionalidade do
bloco motor, permitindo-lhe preparar uma vasta variedade de
produtos alimentares, desde purés a sopas e molhos. Os
acessorios sao vendidos separadamente, permitindo a escolha
ideal para as suas necessidades especificas.
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Bloco Motor Variador De Velocidade P/fx40 Bloco motor verde
com variador de velocidade para batedor profissional FX40,
com punho ergonémico e cabo de alimentacao.

Marca: UDI

Bloco Motor Variador De Velocidade P/fx40
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Instalacéo

Tipo

Utilize velocidades mais baixas para emulsionar molhos
delicados ou incorporar ar, prevenindo a separacéo de fases e
garantindo uma textura homogénea., Para triturar ingredientes
fibrosos ou duros, inicie com uma velocidade intermédia e
aumente gradualmente, otimizando a eficiéncia e minimizando o
esforco mecanico do equipamento., Ajuste a velocidade em
funcdo da quantidade e densidade do produto; volumes maiores
ou ingredientes mais espessos podem requerer um ajuste de
poténcia para manter a consisténcia do processamento.,
Verifique regularmente o encaixe do bloco motor com os
acessorios, assegurando que a transmisséo de poténcia é
eficiente e que o variador de velocidade opera dentro dos
parametros ideais.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Cozinha, Pasteleiro Chefe

<p>Bloco motor indicado para preparar diferentes produtos.
Pode ser aplicavel o braco batedor ou o braco triturador (40, 50
ou 60cm).</p>

<p>Dimensbes: 170x120x300 mm<br /> Peso liquido: 2 Kg<br
/> Peso bruto: 3,2 kg<br /> Velocidade 15000 rpm<br />
Poténcia: 400 w</p> <p>Tensao: 230 V</p>

EX19000759,EX19000756,EX19000755,EX19000758

Cozinhas de Producao em Hotéis de Grande Capacidade: Na
preparacao de grandes volumes de sopas, cremes de legumes
ou purés, o variador de velocidade permite adaptar a poténcia e
a rotacao as diferentes fases do processo, desde a trituragédo
inicial mais grosseira até a obtencdo de uma textura aveludada
final, otimizando o tempo de producéo e a qualidade do
produto., Restaurantes de Alta Cozinha e Catering de Eventos:
Para a confe¢do de molhos emulsionados, maioneses caseiras,
espumas ou purés de texturas especificas, o controlo exato da
velocidade evita a sobre-processamento ou a separagéo dos
ingredientes, garantindo resultados consistentes e a
estabilidade necesséria para o emplatamento e transporte em
servigos de catering de elevado nivel., Pastelarias e Gelatarias
Profissionais: No desenvolvimento de recheios cremosos, bases
para gelados ou pastas de frutos secos, 0 ajuste preciso da
velocidade é fundamental para obter a granulometria e a
emulsédo ideais, preservando as caracteristicas organoléticas
dos ingredientes e assegurando a textura desejada nos
produtos finais de confeitaria e gelataria artesanal.

O Bloco Motor Variador de Velocidade € um componente crucial
para otimizar a performance de trituradores e mixers em
ambientes de hotelaria e restauracédo. A sua capacidade de
ajuste preciso da rotacdo permite aos profissionais controlar a
textura e a homogeneidade de preparacdes complexas, desde
emulsées delicadas a purés densos, assegurando consisténcia
e eficiéncia operacional na cozinha de volume.

De Bancada

Triturador



Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monofésico

Descricao Resumida

Bloco motor com variador de velocidade de 400W e 15000 rpm, ideal para preparacéo

dindmica em cozinhas profissionais. Compativel com bracos batedores e trituradores.

Descricao Completa

bloco motor variador velocidade — Bloco Motor Variavel — Principais Vantagens

Este motor com controlo de velocidade € uma peca imprescindivel para otimizar o funcionamento de
equipamentos de preparagdo em cozinhas profissionais. Concebido para proporcionar robustez e
exatiddo, permite ajustar a velocidade de rotacdo conforme as necessidades especificas de cada
confeccdo, garantindo texturas homogéneas e resultados uniformes na hotelaria, restauracao e
similares.

A sua construcdo sdlida, aliada a uma poténcia otimizada, assegura uma longa vida util e grande
eficiéncia energética, contribuindo para uma opera¢do mais econdmica e sustentavel. Esta unidade
motora é ideal para quem procura flexibilidade e supervisdo total na cozinha, adaptando-se a
diversos acessoérios, como varas batedoras e laminas trituradoras, tornando-a uma solucéo
multifuncional para as mais variadas tarefas culinarias.

AplicacOes Profissionais

E perfeito para cozinhas de restaurantes de qualquer dimensdo, estabelecimentos hoteleiros,
cantinas e bares que exigem um desempenho superior na preparagédo de alimentos. A sua notavel
adaptabilidade permite a confecdo de sopas, purés, molhos, cremes e outras preparacdes, tanto em
pequenas como em grandes quantidades. Representa a solucéo ideal para empreendimentos que
necessitam de uma ferramenta flexivel e capaz de responder a uma vasta gama de desafios
culinérios diérios.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens6es (CxLxA) 170x120x300 mm



Caracteristica Detalhe

Peso Liquido 2 kg

Peso Bruto 3,2 kg
Velocidade Maxima 15000 rpm
Poténcia 400 W
Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Este bloco motor é compativel com que tipo de acessorios?

O bloco motor € compativel com diversos acessorios, como bracos batedores e trituradores de varias
dimensoes, incluindo 40, 50 ou 60 cm. Esta versatilidade permite uma adaptacdo a um vasto leque
de exigéncias na cozinha profissional.

Qual a vantagem de ter um variador de velocidade neste equipamento?

A principal vantagem do variador de velocidade é a possibilidade de ajustar a rotacdo do motor de
acordo com a consisténcia ou a delicadeza da preparacdo. Isso proporciona um maior controlo,
assegurando preciséo e contribuindo para resultados superiores na textura final dos alimentos.

E facil de limpar e manter este bloco motor?

Sim, o design do bloco motor foi concebido a pensar na facilidade de limpeza e manutencao,
essencial para o ambiente de cozinha profissional. A sua estrutura permite uma higienizacéo rapida e
eficaz, otimizando a durabilidade e a seguranca alimentar.

Quais as aplicagbes mais comuns deste bloco motor?

Este bloco motor é amplamente utilizado em cozinhas de restaurantes, hotéis e cantinas para a
preparacdo de sopas, purés, molhos e cremes. A sua capacidade de adaptacéo torna-o ideal para
tarefas que exigem trituracdo e mistura de ingredientes com diferentes densidades.

Qual aimportancia da poténcia de 400W e 15000 rpm para um bloco motor profissional?

A poténcia de 400W e a velocidade méaxima de 15000 rpm s&o cruciais para garantir um
desempenho elevado e eficaz em diversas preparacdes culindarias. Permitem triturar e misturar
ingredientes rapidamente e de forma consistente, mesmo em grandes volumes, aumentando a
produtividade na cozinha.



