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Triturador de Carne Industrial 22C Inox 400V 300 Kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.089 Modelo: UD2088.089
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 300 kg Dimensdes: 470 x 270 x 450 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2088.089
Marca uDlI
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Bancada

Tensao 400V Trifasico



Tipo Triturador
Material Inox

Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Triturador de carne profissional 400V em aco inox com inversor. Capacidade de 300

Kg/h e moagem removivel. Ideal para restauragéao.

Descricao Completa

Este picador de carne em aco inoxidavel, com variador de velocidade (inversor) e alimentacdo a
400V, é a escolha perfeita para estabelecimentos de restauracao e hotelaria que exigem a maxima
eficiéncia e durabilidade. Com uma capacidade de processamento impressionante de 300 kg por
hora, este equipamento assegura uma moagem rapida e uniforme de grandes volumes de carne,
otimizando de forma significativa o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.

Triturador Carne Profissional — Picador de Carne 22C — Principais Vantagens

Concebido para um elevado desempenho, este moedor de carne possui um motor de engrenagem
oleada e um sistema de moagem totalmente removivel. Esta caracteristica facilita a limpeza e
manutencdo, garantindo os mais elevados padrdes de higiene alimentar, cruciais em qualquer
ambiente profissional. A construcdo robusta em aco inoxidavel confere-lhe uma longevidade

excecional, resistindo ao uso intensivo e as condi¢fes mais exigentes.

O sistema de variador de velocidade permite um controlo preciso sobre a operacdo, aumentando a
seguranca e a adaptabilidade a diversos tipos de carne. A lamina autoafiavel em aco inoxidavel
mantém um desempenho de corte consistente e de alta qualidade ao longo do tempo, minimizando a
necessidade de substituicbes frequentes e assegurando uma excelente rentabilidade ao seu
negdcio.

Aplicacdes Profissionais

Este triturador € perfeitamente adequado para talhos, restaurantes de grande volume, hotéis,
empresas de catering e cozinhas industriais que necessitam de processar carne fresca de forma
rapida e eficiente. E ideal para a preparacdo de carne picada para hamburgueres, alméndegas,
recheios e outros pratos que exijam carne moida de alta qualidade. A sua capacidade e robustez
tornam-no uma ferramenta indispensavel em operacdes onde a produtividade e a higiene sédo



cruciais, garantindo um produto final consistente e a satisfacdo dos clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxLxA) 470x270x450 mm

Capacidade de Producao 300 Kg/h

Peso Liquido 26 kg

Peso Bruto 28 kg

Poténcia 1.1/1.5 kW/hp

Tenséo 400 V

Material da Estrutura Aco Inoxidavel

Unidade de Moagem Totalmente removivel em Aco Inoxidavel
Diametro da Entrada de Carne 52 mm

Placa de Saida Aco Inoxidavel com furos de 6 mm
Faca Aco Inoxidavel autoafiavel
Funcionalidade Adicional Com Inversor

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producao deste triturador de carne?

Este triturador profissional tem uma capacidade de producdo de 300 kg de carne por hora. E ideal
para estabelecimentos com elevado volume de trabalho, garantindo um processamento eficiente e
continuo.

Como é feita a limpeza do equipamento?
A unidade de moagem é totalmente removivel e construida em acgo inoxidavel, facilitando a
desmontagem e a limpeza completa. Recomenda-se a limpeza diaria apés cada utilizacdo para

manter a maxima higiene e funcionamento adequado.

Este equipamento é adequado para quais tipos de estabelecimento?
E ideal para talhos, cozinhas industriais, restaurantes e servigos de catering que necessitam de um
desempenho robusto e continuo no processamento de carne. A sua versatilidade permite a

otimizacao de diversos processos culinérios.



Quais os requisitos de ligacao elétrica para este triturador de carne?

Este triturador exige uma ligacdo elétrica trifasica de 400 V, com uma poténcia de 1.1/1.5 kW. E
fundamental que a instalacdo seja realizada por um eletricista qualificado para assegurar a
segurancga e o correto funcionamento do equipamento.

Quais os acessorios incluidos com o triturador de carne profissional?

O triturador inclui uma placa de ago inoxidavel com furos de 6 mm e uma faca autoafidvel em acgo
inoxidavel. Estes acessorios garantem um desempenho eficiente e uma moagem precisa da carne,
fundamentais para a qualidade do produto final.



