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Formador de Hamburgueres Manual, @ 130 mm
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Q: Quais séo as dimensdes da maquina manual de
hamburguer e quanto espaco necessita? A: A maquina
manual para hamburgueres tem dimensdes de 160x220x300
mm. E compacta, tornando-a ideal para cozinhas
profissionais com espaco limitado e para ser facilmente
armazenada quando néo estiver em utilizagdo. Certifique-se
de que dispbe de uma superficie de trabalho estavel e plana
para a sua operacao., Q: Esta maquina manual de
hamburguer tem requisitos especiais de instalacao? A: N&o,
esta maquina manual para hamburgueres nao requer
qualquer instalacéo especial. Funciona de forma totalmente
mecanica, sem necessidade de ligacao a redes elétricas, gas
ou agua. Basta desembalar, colocar numa superficie
adequada e esta pronta a usar., Q: Como se realiza a
manutencao e limpeza desta prensa de hamburgueres? A: A
limpeza da prensa de hamburgueres é simples e rapida.
Recomenda-se a limpeza apoés cada utilizacdo com
detergente neutro e agua, utilizando um pano macio para
secar. As pecgas em aluminio anodizado e aco inoxidavel séo
faceis de higienizar, garantindo a maxima seguranca
alimentar. Evite produtos abrasivos que possam danificar as
superficies., Q: Este equipamento inclui garantia ou servico
de assisténcia técnica? A: Sim, esta maquina manual de
hamburgueres beneficia de garantia de fabricante, cobrindo
defeitos de material e fabrico. Para informacfes detalhadas
sobre a garantia e assisténcia técnica, por favor, contacte o
Nosso servigco de apoio ao cliente. Temos uma rede de apoio
para garantir a longevidade do seu equipamento., Q: Que
acessorios estéo incluidos ou sdo compativeis com esta
maquina de hamburgueres? A: Esta maquina € fornecida
pronta a usar e ndo requer acessorios adicionais para o seu
funcionamento basico. No entanto, para otimizar o processo
de formacgédo de hamburgueres, pode ser compativel com
diferentes tipos de papel separador. Consulte 0 nosso
catalogo para encontrar consumiveis e acessorios que
complementem a sua utilizag&o.
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Utilize sempre papel separador de hamburgueres para
facilitar a desmoldagem e evitar que a carne adira a placa,
otimizando o fluxo de trabalho e a higiene., Ajuste a pressao
manual para controlar a espessura e a densidade do
hamburguer, permitindo criar diferentes perfis de cozedura e
texturas para diversas receitas., Realize a limpeza do
equipamento imediatamente apds o uso, desmontando as
pecas de contacto com a carne, para garantir a maxima
higiene e prolongar a vida util dos componentes em aluminio
anodizado e aco inoxidavel., Para produg¢8es continuas,
prepare a carne moida em por¢des pré-pesadas. 1sso
assegura a uniformidade no peso final de cada hamburguer
e otimiza o tempo de prensagem.

Chef de Cozinha, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Restaurante ou Hamburgueria

<p>“Prensa manual de hamburguer.<br /> Construido em
aluminio anodizado e aco inoxidavel.<br /> Abertura lateral
automatica da placa.<br /> Empurre o hamburguer para
facilitar a extracéo."</p>

<p>Dimensdes: 160x220x300 mm<br /> Hamburguer diam
130 mm<br /> Peso liquido: 5 kg</p> <p>Peso bruto: 6
kg</p>

HE237731,HRMF7504E,HRT02CONB

Restaurantes de Hamburgueres Artesanais: Em
hamburguerias que valorizam a personalizagdo e a
gualidade dos seus hamburgueres, este equipamento
permite controlar a compactacéo da carne, essencial para
criar diferentes texturas (mais fofo ou mais denso) e garantir
que cada hamburguer, com 130 mm de diametro, se mantém
integro durante a confecdo e o servico., Cozinhas de Hotéis
e Buffets: Para hotéis que servem pequenos-almocos,
almocos ou jantares buffet, a capacidade de produzir
rapidamente hamburgueres uniformes é fundamental. A
maquina assegura a consisténcia no diametro e peso,
facilitando o controlo de custos de porgdo e a gestdo de
stocks, além de manter um padrao visual elevado para
grandes volumes., Catering para Eventos e Festivais: Em
operacdes de catering com elevada procura e necessidade
de rapidez, a prensa manual acelera o processo de
preparacao em massa. A abertura lateral automatica e o
sistema de empurrar facilitam a desmoldagem, permitindo
que a equipa mantenha um ritmo de producéo elevado,
garantindo hamburgueres perfeitamente formados para
centenas de comensais.



Uso Profissional - Introducéo A maquina manual para hamburgueres, com um diametro de
130 mm, é uma ferramenta indispensavel para otimizar a
producéo de hamburgueres em cozinhas profissionais. Este
equipamento robusto, construido em aluminio anodizado e
aco inoxidavel, garante a padronizacdo das por¢fes e uma
apresentacao consistente, crucial para a eficiéncia
operacional e a satisfacé@o do cliente em qualquer
estabelecimento de hotelaria ou restauragéo.

Diametro Até 20 cm

Material Aluminio

Descricao Resumida

Formador de hamburgueres manual profissional, @ 130 mm, em aluminio anodizado e

aco inox para padronizar a producdo em restauracédo e hotelaria.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais, esta prensa de hamburgueres manual com um diametro de
130 mm é a ferramenta ideal para padronizar a producdo em qualquer estabelecimento. Com um
corpo robusto em aluminio anodizado e aco inoxidavel, garante a durabilidade e a resisténcia
necessarias para o uso intensivo em ambientes de restauracao.

A sua funcionalidade de abertura lateral automatica da placa, aliada a um sistema de empurrar para
facilitar a extracdo, simplifica o processo de confecdo. Esta caracteristica aumenta a eficiéncia e
otimiza o tempo de preparacdo, tornando-a uma solucdo perfeita para quem busca resultados
profissionais consistentes com operacdo manual.

Formador de Hamburgueres — Principais Vantagens

e Uniformidade Perfeita: Produz hamburgueres de 130 mm de diametro com espessura
homogénia, garantindo uma cozedura consistente e uma apresentacdo impecavel em cada
prato.

e Durabilidade Superior: Construida com aluminio anodizado e aco inoxidavel de alta
qualidade, a maquina oferece uma resisténcia excecional a corrosdo e ao desgaste diario,
assegurando uma longa vida util.

e Eficiéncia Operacional: O sistema de abertura lateral automatica da placa e o mecanismo de
empurrar facilitam a desmoldagem, acelerando o ritmo de producdo e minimizando o esfor¢o
fisico do operador.



e Facil Limpeza e Manutencdo: Os materiais de construcdo permitem uma higienizacao rapida
e eficaz, essencial para manter os padrdes de seguranca alimentar em cozinhas profissionais.

e Otimizacdo de Custos: Sendo um equipamento manual, oferece uma solugcdo mais
econdmica em comparagdo com maquinas automaticas, sem comprometer a qualidade ou a
consisténcia do produto final.

Aplicacdes Profissionais

Este modelador de hamburgueres é excecionalmente versétil, tornando-se um ativo valioso para
diversos tipos de estabelecimentos comerciais. E uma ferramenta indispensavel em restaurantes,
hamburguerias e cadeias de restauracéo rapida que necessitam de produzir hambuargueres frescos e
de elevada qualidade, em volumes que variam de médios a altos. Dada a sua precisao e robustez,
este equipamento € igualmente adequado para talhos e pequenas unidades de producao alimentar
gue visam oferecer aos seus clientes produtos pré-formados.

A capacidade de controlar a compactacdo manualmente permite a personalizacdo das texturas dos
hamburgueres, adaptando-se perfeitamente a receitas que exigem especificidades. Em servicos de
catering para eventos, a rapidez na desmoldagem e a consisténcia no diametro dos hamburgueres
facilitam a gestdo de grandes volumes, assegurando um servico eficiente e de alta qualidade. Em
hotéis, que frequentemente servem refeicdes em buffet ou a la carte, o formador garante que todos
0s hamburgueres servidos mantém um padrédo estético e de peso consistente, contribuindo para a
satisfacdo do cliente e para um controlo rigoroso dos custos de porcao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x A) 160 x 220 x 300 mm

Diametro do
} 130 mm
Hamburguer
Peso Liquido 5 kg
Peso Bruto 6 kg
Material Aluminio anodizado e acgo inoxidavel

, Manual, com abertura lateral automatica da placa e sistema de
Funcionamento 5 N
extracao facilitado

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem de um modelador de hamburgueres manual em relacdo a um automatico?
As maquinas manuais, como este modelador, oferecem um controlo mais apurado sobre a



espessura e a compactacdo do hamburguer. Sdo ideais para producbes personalizadas e para
estabelecimentos que valorizam a intervencéo artesanal no processo de confecdo, sendo também

mais econdémicas e de manutencdo simplificada.

E facil limpar e manter este equipamento?

Sim, a combinag&o de aluminio anodizado e ago inoxidavel torna a limpeza extremamente simples.
Ambos os materiais sao resistentes e faceis de desinfetar, assegurando a higiene necessaria em
qualquer cozinha profissional. A desmontagem para limpeza é intuitiva e rapida, otimizando o tempo
de inatividade.

Qual o diametro maximo de hambulrguer que esta maquina consegue produzir?

Este modelo permite a producdo de hambirgueres com um didmetro de 130 mm. Este tamanho é
padrdo e muito versatil, adaptando-se a maioria das aplicacdes em restauracdo, permitindo criar
desde hamburgueres finos a mais espessos, ajustando apenas a pressdo manual aplicada.

Esta maquina manual de hamburguer tem requisitos especiais de instalacdo?

N&o, este formador de hamburgueres nao requer qualquer instalacdo especial. Funciona de forma
totalmente mecanica, sem necessidade de ligacdo a redes elétricas, gas ou agua. Basta desembalar,
colocar numa superficie adequada e estara pronta a usar de imediato.

Que acessorios estdo incluidos ou sao compativeis com esta maquina?

Esta maquina é fornecida pronta a usar e nao requer acessoérios adicionais para 0 seu
funcionamento basico. No entanto, para otimizar o processo de formacao de hamburgueres, pode
ser compativel com diferentes tipos de papel separador. Consulte o nosso catalogo para encontrar

consumiveis e acessoérios que complementem a sua utilizacdo e melhorem a eficiéncia.



