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Tabuleiro Plano Inox Profissional 75x45 cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2051.110 Modelo: UD2051.110

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
/ ™

Modelo UD2051.110
Marca uDlI
Material Inox

Descricao Resumida

Tabuleiro plano em aco inoxidavel de alta durabilidade, ideal para padarias, pastelarias

e cozinhas profissionais. Medidas: 75x45x4 cm. Resistente e facil de limpar.

Descricao Completa



Tabuleiro Plano Inox — Principais Vantagens

Este tabuleiro em aco inoxidavel € uma peca fundamental para otimizar operacdes em cozinhas
profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Com a sua construcao robusta e acabamento
meticuloso, assegura uma durabilidade superior e uma resisténcia excecional a corroséo, fatores
essenciais em ambientes de uso intensivo. A sua superficie lisa e design funcional facilitam néo sé o
transporte e a preparacdo de iguarias, mas também a sua apresentacdo em eventos ou buffets,
mantendo os mais altos padrées de higiene e seguranca alimentar.

Aplicacbes Profissionais

A versatilidade deste equipamento de cozinha torna-o ideal para uma vasta gama de aplicacdes,
desde pastelarias e padarias que necessitam de uma superficie higiénica para arrefecer produtos
recém-cozidos, até restaurantes e hotéis que procuram solucfes praticas para a organizacdo e o
transporte eficiente de ingredientes ou pratos acabados. A sua dimensdo generosa adapta-se
perfeitamente a fornos de grande capacidade, otimizando a confecdo de volumes consideraveis de
alimentos. E igualmente benéfico para cantinas e refeitérios, onde a resisténcia e a facilidade de
limpeza séo cruciais para 0 manuseamento diario de grandes quantidades de comida.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Tabuleiro Plano
Material Aco Inoxidavel

Dimensdes (C x L) 750 x 450 mm
Altura 40 mm

Formato Plano

Perguntas Frequentes

P: Este tabuleiro pode ser utilizado em fornos de alta temperatura?

R: Sim, o aco inoxidavel € conhecido pela sua robustez e resisténcia a temperaturas elevadas,
tornando este tabuleiro adequado para utilizacdo segura em todos os tipos de fornos profissionais
em cozinhas comerciais e industriais.

P: Qual é a melhor forma de higienizar este tabuleiro em aco inoxidavel?

R: Para uma limpeza eficaz e para preservar o brilho do ago, recomenda-se lavar o tabuleiro com
agua gquente e um detergente neutro. Enxague abundantemente e seque-o completamente apds a
lavagem para evitar o aparecimento de manchas de calcario ou residuos. E também seguro para
maquinas de lavar louca industriais.



P: Este tabuleiro é adequado para o transporte e armazenamento de alimentos refrigerados?
R: Sim, gracas as propriedades inerentes do aco inoxidavel, que ajudam a manter a temperatura e a
integridade dos alimentos, este tabuleiro é perfeitamente seguro e eficaz para o transporte e
conservacao de produtos sob refrigeracéo.

P: Que tipo de usos este tabuleiro suporta em ambientes de padaria e pastelaria?

R: E ideal para o transporte e arrefecimento rapido de paes, bolos e pastelaria fina apds a cozedura.
A sua superficie ampla e higiénica permite uma organizacédo eficiente dos produtos, otimizando o
fluxo de trabalho e garantindo a qualidade antes da exposicao ou embalagem.

P: Quais os cuidados a ter para prolongar a vida Gtil do tabuleiro?

R: Para maximizar a durabilidade, evite utilizar utensilios metalicos pontiagudos diretamente na
superficie para prevenir riscos. Recomenda-se também a secagem completa apos a lavagem e a
utilizacdo de tapetes de silicone ou papel vegetal para proteger a superficie durante o
manuseamento de alimentos delicados.



