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Tabuleiro Plano Inox GN 1/1 60x40 cm, 10 cm Altura

Informacoes do Produto

SKU: UD2051.107 Modelo: UD2051.107

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

—
Especificacoes
Modelo UD2051.107
Marca uUDlI

Descricao Resumida

Tabuleiro plano profissional em ago inox 60x40 cm, com 10 cm de altura, ideal para

transporte, preparacgéo e exposi¢ao de alimentos em cozinhas.

Descricao Completa



Tabuleiro Inox — Tabuleiro Profissional — Principais Vantagens

Este recipiente gastronorm plano em aco inoxidavel constitui uma solucdo essencial para
estabelecimentos de hotelaria, restauracdo e padaria, aliando durabilidade e méxima higiene.
Concebido para suportar os ritmos intensos de operacdes de cozinha, assegura uma vida (Util
prolongada e notavel resisténcia a corrosdo, qualidades indispensaveis para o quotidiano
profissional. A sua superficie lisa e plana, fabricada em aco inoxidavel, simplifica os processos de
limpeza e manutencao, promovendo um ambiente de trabalho mais eficiente e em conformidade com
as rigorosas normas HACCP. Este utensilio € um investimento que otimiza as operacées culinarias
do seu negdcio.

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade deste tabuleiro torna-o indispensavel em qualquer estabelecimento profissional,
incluindo restaurantes, hotéis, padarias, pastelarias e cozinhas industriais. E ideal para o transporte
seguro de ingredientes, o armazenamento de produtos semiacabados, a refrigeragéo ou congelacdo
de alimentos, e até mesmo para a exposicao em buffets ou areas de self-service. A sua concecao
robusta permite o uso intensivo em operacdes de grande volume, garantindo sempre a maxima
fiabilidade no servico e na preservacédo dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel
Formato Plano
Comprimento 600 mm (60 cm)
Largura 400 mm (40 cm)
Altura 100 mm (10 cm)

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do a¢o inoxidavel para este tabuleiro?

O aco inoxidavel oferece durabilidade superior, elevada resisténcia a corrosao e é extremamente
facil de limpar, garantindo a higiene necesséaria em ambientes profissionais de restauracéo, o que &
crucial para cumprir as normas sanitarias.

Este tabuleiro pode ser utilizado em fornos?
Sim, o aco inoxidavel € um material altamente resistente a altas temperaturas, tornando este



tabuleiro adequado para uso em fornos, desde que as dimensdes sejam compativeis com 0 seu
equipamento. Verifique sempre as especificacfes do forno antes da utilizacao.

E facil de limpar e manter?

Totalmente. A superficie lisa e ndo porosa do aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e eficaz,
sendo compativel com as praticas de higiene exigidas em cozinhas profissionais para prevenir a
contaminacao cruzada.

Quais as dimens@es exatas do tabuleiro plano em ago inox?

Este tabuleiro plano em ago inox possui dimensdes de 60x40 cm (comprimento x largura), com uma
altura de 10 cm, ideal para otimizar o espaco em cozinhas profissionais e fornos de padaria,
conforme o padrdo GN.

Este tabuleiro € compativel com que tipo de fornos ou estantes?

Devido as suas dimensdes padrdo de 60x40 cm, este tabuleiro € compativel com a maioria dos
fornos profissionais e estantes de transporte utilizados em padarias, pastelarias e estabelecimentos
de hotelaria, facilitando a integracéo no seu fluxo de trabalho.



