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Tabuleiro Plano Inox 60x40 cm - Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD2051.106 Modelo: UD2051.106

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Modelo UD2051.106
Marca uUDlI

Descricao Resumida

Tabuleiro plano em aco inoxidavel de 60x40 cm, ideal para pastelaria e padaria

profissional. Duravel, higiénico e facil de limpar.

Descricao Completa



Tabuleiro Plano Inox — Principais Vantagens

Concebido para resistir ao uso intensivo em diversos ambientes comerciais, este recipiente plano em
aco inoxidavel revela-se como uma ferramenta de exceléncia para pastelarias, padarias e cozinhas
industriais. A sua fabricacdo robusta garante uma longa durabilidade e elevada resisténcia a
temperaturas extremas, tornando-o imprescindivel para cozer, arrefecer ou transportar uma vasta
gama de criacdes culinarias.

A sua superficie lisa, aliada ao inox de alta qualidade, permite uma limpeza e manutencgéo faceis,
assegurando o cumprimento das mais rigorosas normas de higiene no setor alimentar. Um aspeto
crucial deste apoio é a sua capacidade de distribuir o calor de forma homogénea, fundamental para
se obter resultados de cozedura consistentes e de elevada qualidade na hotelaria.

AplicacBes Profissionais

Este contentor é excecionalmente versatil e torna-se um elemento indispensavel em qualquer tipo de
cozinha profissional. A sua utilidade estende-se especialmente a padarias e pastelarias, onde é
utilizado na confecéo de diversos produtos como bolos, pdes e doces. Em restaurantes e hotéis, a
sua robustez e dimensdes sao apropriadas para assar legumes, peixe ou carne, suportando as
exigéncias da producéo diaria.

Com uma dimenséo padrao de 60x40 cm, encaixa perfeitamente em multiplos fornos de grande
capacidade e em carros de transporte, otimizando o espago e a eficiéncia. Este material facilita
operacdes de alto volume, elevando a padronizagédo e a qualidade na preparacédo de alimentos. A
resisténcia do aco inoxidavel garante que o tabuleiro aguenta lavagens frequentes e o desgaste
tipico de uma cozinha com grande atividade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Tabuleiro Plano

Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxL) 60 x 40 cm
Altura 4cm

Formato Plano

Perguntas Frequentes



P: Este tabuleiro pode ser utilizado em qualquer tipo de forno profissional?
R: Sim, o seu formato padrdo de 60x40 cm garante compatibilidade com a maioria dos fornos
profissionais convencionais e de conveccéao, sendo ideal para estabelecimentos de hotelaria.

P: Qual o procedimento ideal para a limpeza e manutencédo deste tabuleiro?

R: A limpeza é extraordinariamente simples. Recomenda-se a lavagem com &agua morna e
detergente neutro. Para maxima durabilidade, evite produtos abrasivos ou esfregdes metalicos que
possam danificar a superficie e seque o tabuleiro completamente apés a lavagem.

P: Este tabuleiro é igualmente adequado para processos de congelagéo?

R: Sim, o aco inoxidavel € um material que tolera grandes variagbes de temperatura sem sofrer
deformacdes. Por isso, é perfeitamente adequado para congelagdo rapida ou armazenamento em
camaras frigorificas.

P: Quais as dimensdes exatas deste tabuleiro plano e qual o espaco necessario para
armazenamento?

R: Este tabuleiro plano apresenta dimensdes de 60x40 cm e uma altura de 4 cm. E crucial ter essas
medidas em consideragcédo ao planear o espaco de armazenamento na sua cozinha profissional ou
armazém, assegurando uma organizacao eficiente e acessivel.

P: Existe alguma garantia associada a este tabuleiro de ago inoxidavel e qual o procedimento
em caso de defeito?

R: Sim, este produto beneficia da garantia legal aplicavel aos equipamentos profissionais. Em caso
de defeito de fabrico, por favor, entre em contacto com 0 nosso servico de apoio ao cliente,
apresentando a sua fatura de compra, para que possamos analisar e resolver a situacdo com a
maior brevidade possivel.



