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Tabuleiro Gastronorm 1/3 Inox Profundo 150mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.021 Modelo: UD2050.021

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2050.021
Marca uDl
Formato GN GN1/3
Material Inox
Perfurado Nao

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm 1/3 em inox, 325x176x150 mm, com 6,8L. Essencial para

organizagao e preparacdo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm 1/3 Inox — Tabuleiro GN 1/3 — Principais Vantagens

Concebido para o uso diario em cozinhas profissionais, este recipiente Gastronorm GN 1/3 em acgo
inoxidavel assegura durabilidade excecional e resisténcia a muitos anos de utlizacdo. A sua
construcéo robusta em metal permite uma higiene simplificada e uma limpeza rapida, tornando-o
imprescindivel em estabelecimentos onde a seguranca alimentar € uma prioridade.

A versatilidade do contentor € uma das suas qualidades distintivas, permitindo uma aplicacdo
eficiente no armazenamento, transporte, refrigeragdo e, até mesmo, no servico de alimentos.
Articula-se na perfeicdo com diversos equipamentos de restauragcdo e hotelaria, garantindo
funcionalidade continua.

Aplicacdes Profissionais

Este contentor € fundamental em restaurantes, unidades hoteleiras, cantinas, pastelarias e bares,
onde a organizagdo e a conservacdo dos alimentos sdo essenciais. E adequado para uso em
banhos-maria, fornos combinados, frigorificos e arcas, otimizando o espaco e facilitando a gestéo de
stocks. Constitui uma opcéo perfeita para a preparacdo de pequenas por¢des, guarnicdes ou
sobremesas, apoiando a eficiéncia da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Tabuleiro Gastronorm 1/3
Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxL) 325x176 mm
Altura 150 mm
Capacidade 6,8 Litros

Rebordo Interior Sim



Perguntas Frequentes

Este tabuleiro pode ser utilizado em fornos?
Sim, o tabuleiro Gastronorm em inox é totalmente adequado para utilizacdo em fornos, incluindo
fornos combinados, gracas a sua elevada resisténcia a temperaturas extremas.

E facil de limpar e manter as condicdes de higiene?

Absolutamente. O aco inoxidavel permite uma limpeza célere e eficaz, sendo compativel com
maquinas de lavar loica industriais e cumprindo todas as normas de higiene alimentar exigidas no
setor da restauracéao e hotelaria.

Quais as dimensdes exatas deste tabuleiro Gastronorm 1/3 e qual o espaco necessario para o
seu armazenamento?

Este tabuleiro Gastronorm 1/3 possui dimensfes de 325x176 mm e uma altura de 150 mm. Para um
armazenamento eficiente, considere um espa¢o que acomode mudltiplos tabuleiros empilhados,
otimizando o seu espaco de bancada ou camara frigorifica.

Este recipiente requer alguma instalacédo especial ou possui requisitos especificos de uso?
N&o, este tabuleiro Gastronorm 1/3 em inox ndo requer instalacdo especial. E um equipamento
versétil e pronto a usar, apto para banho-maria, fornos e camaras de refrigeracdo, seguindo as

normas Gastronorm standard.

Como devo proceder a limpeza e manutencao deste tabuleiro de inox?

A limpeza deste tabuleiro de inox é simples e pratica. Pode ser lavado a mdo com detergente neutro
e agua, ou em maquina de lavar louga profissional. Para conservar o brilho do inox, evite produtos
abrasivos e seque bem apds a lavagem.



