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Tabuleiro Gastronorm GN 2/1 Inox - 650x530 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2050.001 Modelo: UD2050.001

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2050.001
Marca uDI
Formato GN GN2/1
Material Inox
Perfurado Nao

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel, ideal para cozinhas profissionais.

Mede 650x530 mm, com 20 mm de altura e 6,2 L de capacidade. Duravel e higiénico.

Descricao Completa

Tabuleiro Gastronorm GN 2/1 — Tabuleiro GN 2/1 — Principais Vantagens

Este contentor em aco inoxidavel Gastronorm GN 2/1 foi criteriosamente concebido para otimizar as
operacdes em cozinhas profissionais, restaurantes e hotelaria, oferecendo uma solucéo robusta e
higiénica para o manuseamento de alimentos. A sua construgcdo assegura durabilidade e fiabilidade,
tornando-o um utensilio indispensavel para o armazenamento, transporte e preparagéo de refei¢cbes
em ambientes de alta exigéncia. A conformidade com as normas HACCP garante os mais elevados
padrbes de qualidade e seguranca alimentar, essencial para qualquer estabelecimento. A
versatilidade deste acessério de cozinha permite a sua utilizacdo em fornos, banhos-maria,
frigorificos e arcas congeladoras, facilitando a organizacao e otimizacao do espaco na sua cozinha.

Com uma capacidade de 6,2 litros, esta cuba é ideal para 0 manuseamento eficiente de grandes
volumes de alimentos. E a escolha perfeita para servir em buffets, armazenar ingredientes ou como
componente em fornos combinados e banhos-maria. A resisténcia a corrosdo e a facilidade de
limpeza séo caracteristicas que o tornam um utensilio excecional, pronto a suportar o ritmo de
trabalho mais intenso.

AplicacOes Profissionais

Este recipiente Gastronorm é adaptado para uma vasta gama de ambientes profissionais, incluindo
restaurantes de grande dimenséo, hotéis, empresas de catering, cantinas e bares com servigco de
refeicdes. Permite uma organizacdo eficiente e uma conservacdo adequada dos alimentos. A sua
adaptabilidade assegura que pode ser empregado tanto na confecdo e regeneragdo de alimentos,
como na exposicdo em buffets ou no armazenamento em camaras frigorificas, garantindo a
manutencao da temperatura e a seguranc¢a dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Tipo Tabuleiro Gastronorm

Material Aco Inoxidavel



Caracteristica Detalhe

Dimenséo GN GN 2/1
Dimensdes Externas (C x L) 650 x 530 mm
Altura 20 mm
Capacidade 6,2 Litros
Rebordo Interior Sim

Perguntas Frequentes

Q: Este tabuleiro é adequado para utilizagdo em fornos de alta temperatura? A: Sim, o aco inoxidavel
de alta qualidade permite a utilizacdo segura deste tabuleiro em fornos profissionais, suportando
temperaturas elevadas. A sua robustez garante a integridade estrutural mesmo sob condi¢des
térmicas exigentes.

Q: E compativel com todos os equipamentos Gastronorm? A: Sim, este tabuleiro cumpre
integralmente as especificagbes da norma Gastronorm GN 2/1, garantindo compatibilidade com a
maioria dos equipamentos profissionais que utilizam este sistema. Podera integra-lo facilmente na
sua infraestrutura existente.

Q: Como devo limpar e manter este tabuleiro? A: Recomenda-se a lavagem com agua e detergente
neutro. Pode ser lavado a maquina, o que facilita o processo de higienizacdo. Para prolongar a vida
Gtil do tabuleiro, evite produtos abrasivos e seque-0 completamente apés cada limpeza.

Q: Quais sdo as dimensfes exatas e a capacidade deste tabuleiro Gastronorm GN 2/1? A: O
tabuleiro Gastronorm GN 2/1 tem as dimensfes de 650x530 mm, com uma altura de 20 mm. A sua
capacidade é de 6,2 litros, tornando-o0 adequado para diversas utilizacdes em cozinhas profissionais
e servicos de catering.

Q: Este tabuleiro Gastronorm requer alguma instalagéo especial ou cuidado especifico aquando da
primeira utilizacdo? A: N&o, este tabuleiro ndo requer qualquer instalacido especial. E um produto
simples e pronto a usar. Recomenda-se apenas a lavagem antes da primeira utilizacdo para garantir
a méxima higiene, seguindo os cuidados habituais para utensilios em ago inoxidavel.



