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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Chocolateira Profissional Elétrica 5 Litros Dourada

Informacoes do Produto

SKU: UD2016.060
Marca: UDEX
Peso: 7 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2016.060

N/D

240 x 320 x 490 cm

Imagens do Produto
@

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2016.060
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Q: Quais as dimensdes desta chocolateira elétrica
profissional? A: Esta chocolateira elétrica possui dimensdes
compactas de 240x320x490 mm (largura x profundidade x
altura), otimizadas para ocuparem pouco espago no seu
balcdo ou area de servigo. Garante uma integracéo perfeita
em qualquer ambiente profissional, mantendo a capacidade
de 5 litros., Q: Quais o0s requisitos elétricos para a instalagao
desta chocolateira? A: A chocolateira opera com uma tensao
de 230 V e uma poténcia de 800 W. Basta liga-la a uma
tomada elétrica padréo para iniciar o seu funcionamento,
sem necessidade de instalacdes especiais. Recomendamos
que verifique a compatibilidade elétrica do local de
instalacdo., Q: Como é feita a limpeza e manutencéo desta
chocolateira elétrica? A: A limpeza é simples e rapida,
gragas ao recipiente de policarbonato néo téxico inquebravel
e a torneira facilmente removivel. Estes componentes podem
ser lavados individualmente para garantir uma higiene
completa e manutencao eficaz do equipamento, prolongando
a sua vida util., Q: Esta chocolateira é adequada para servir
diferentes tipos de bebidas quentes? A: Sim, a versatilidade
deste dispensador permite aquecer e dispensar ndo so
chocolate, mas também outras bebidas quentes, sejam elas
mais ou menos densas. E ideal para servir com cremosidade
em qualquer cafetaria, bar ou hotel.
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Cross-sells (SKU | Titulo)

Uso Profissional - Casos de Uso

Utilize sempre ingredientes de qualidade profissional para o
chocolate, garantindo a cremosidade e sabor ideais que este
equipamento preserva., Aproveite a torneira removivel para
uma limpeza profunda diéria, essencial para evitar
acumulacéo de residuos e garantir a maxima higiene e
durabilidade do equipamento., Ajuste a temperatura de
manutencéo de acordo com a densidade da bebida. Para
chocolates mais espessos, uma temperatura ligeiramente
superior pode ser necessaria para manter a fluidez.,
Posicione a chocolateira em locais de alta visibilidade no
balcdo para maximizar o seu potencial de venda, utilizando a
exposicéo total do produto como um gatilho visual para o
consumo.

Chef de Pastelaria e Confeitaria, Gestor de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Cafetaria/Padaria

<p>Dispensador de chocolate e outras bebidas quentes mais
ou menos densas. Versatil, confidvel, compacto e facil de
usar. Sua simplicidade facilita seu trabalho. De design
sofisticado e elegante, gracas a capacidade de exibicao total
do produto. Recipiente de policarbonato ndo téxico
inquebravel, com torneira facilmente removivel para limpeza
total.</p>

<p>Dimensfes: 240x320x490 mm<br /> Capacidade 5 lt<br
/> Peso liquido:/Bruto 6-7 kg<br /> Poténcia: 800 w</p>
<p>Tenséo: 230 V</p>

HRFD10L600E,HRFD10L10L600E

Pequeno-almoco Buffet em Hotéis: Em hotéis de 3 a5
estrelas, a chocolateira de 5 litros é essencial para oferecer
chocolate quente de qualidade superior no buffet de
pequeno-almoco. A sua capacidade assegura que ndo ha
ruturas de stock durante as horas de pico, e a exposi¢cédo
total convida os héspedes a servirem-se, elevando a
percepcao de qualidade do servico., Cafetarias e Pastelarias
de Rua: Para cafetarias e pastelarias com elevado volume
de clientes, este equipamento é crucial para agilizar o
servico de bebidas quentes. Permite manter o chocolate
quente pronto a servir, reduzindo os tempos de espera e
aumentando a satisfagdo do cliente, especialmente em
épocas de maior afluéncia como o inverno., Eventos e
Catering Corporativo: Em eventos corporativos, coffee
breaks ou feiras, a chocolateira oferece uma solucao
elegante e eficiente para servir chocolate quente. A
facilidade de transporte e a robustez do recipiente de
policarbonato garantem um servi¢co sem interrupcdes e com
elevados padrdes de higiene, elementos valorizados por
organizadores de eventos e clientes empresariais.



Uso Profissional - Introducéo A Chocolateira de 5 Litros Elétrica Dourada com Exposicéao
Total € um ativo estratégico para estabelecimentos HORECA
que procuram otimizar o servico de bebidas quentes. Este
equipamento robusto ndo sé garante a manutencao
consistente da temperatura e textura de chocolates e outras
bebidas densas, como a sua visibilidade total do produto
atua como um elemento de marketing passivo, estimulando o
consumo. A sua concecéo foca-se na eficiéncia operacional,
higiene e durabilidade, qualidades indispensaveis em
ambientes de alta exigéncia profissional.

Capacidade (L) Até 6 L

Cor Dourado
Energia Elétrico
Instalacéo De Bancada

Descricao Resumida

Chocolateira elétrica profissional de 5 litros, 800 W, dourada, com recipiente

inquebravel para chocolate e outras bebidas quentes. Féacil utilizagéo e limpeza.

Descricao Completa

Chocolateira Elétrica — Principais Vantagens

Esta chocolateira profissional de 5 litros, com um elegante acabamento dourado, foi concebida para
elevar o servigo de bebidas quentes no seu estabelecimento. O equipamento destaca-se pela sua
capacidade de manter o chocolate quente e outras bebidas mais ou menos densas na temperatura
ideal, garantindo uma distribuicdo térmica uniforme que preserva a textura aveludada e o sabor
requintado de cada preparo.

A pensar na alta exigéncia da hotelaria e restauracdo, esta maquina incorpora um recipiente de
policarbonato, material ndo téxico e inquebravel, que ndo s6 assegura a durabilidade mas também a
seguranca alimentar, um fator crucial para a confianca dos seus clientes. A visibilidade total do
contetdo estimula o consumo, transformando o aparelho num atraente ponto de venda passivo no
seu balcéo.

AplicacOes Profissionais

Este dispensador de bebidas quentes € a escolha perfeita para uma diversidade de ambientes
comerciais que prima pela exceléncia. Em cafés, bares e pastelarias, facilita o servico rapido e



continuo de chocolate quente. Hotéis e restaurantes encontrarao nela uma solucéo ideal para buffets
de pequeno-almoco e coffee breaks, assegurando a disponibilidade constante de bebidas quentes de
qualidade.

A sua capacidade de 5 litros é particularmente vantajosa para atender picos de procura, eliminando a
preocupacao com a falta de stock. Também se revela um complemento sofisticado para eventos
corporativos e cafetarias tematicas, onde a funcionalidade e o design sédo igualmente valorizados. A
manutencao é simplificada pela torneira removivel, permitindo uma limpeza facil e completa,
essencial para operacoes eficientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 240x320x490 mm

Capacidade 5 litros

Peso Liquido/Bruto 6-7 kg

Poténcia 800 W

Tenséo 230V

Material do Recipiente Policarbonato néo toxico inquebravel
Cor Dourada

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdfes desta chocolateira elétrica profissional?

R: Esta chocolateira elétrica possui dimensfes compactas de 240x320x490 mm (largura X
profundidade x altura), otimizadas para ocuparem pouco espacgo no seu balcéo ou area de servico.
Garante uma integracdo perfeita em qualquer ambiente profissional, mantendo a capacidade de 5
litros.

P: Quais os requisitos elétricos para a instalacdo desta chocolateira?

R: A chocolateira opera com uma tensdo de 230 V e uma poténcia de 800 W. Basta liga-la a uma
tomada elétrica padr@o para iniciar o seu funcionamento, sem necessidade de instala¢des especiais.
Recomendamos que verifique a compatibilidade elétrica do local de instalagdo no seu
estabelecimento.

P: Como é feita a limpeza e manutencdo desta chocolateira elétrica?

R: A limpeza é simples e rapida, gracas ao recipiente de policarbonato ndo téxico inquebravel e a
torneira facilmente removivel. Estes componentes podem ser desmontados e lavados
individualmente com agua e detergente neutro, garantindo uma higiene completa e manutencao



eficaz do equipamento, prolongando a sua vida util.

P: Esta chocolateira é adequada para servir diferentes tipos de bebidas quentes?

R: Sim, a versatilidade deste dispensador permite aquecer e dispensar ndo s6 chocolate, mas
também outras bebidas quentes, sejam elas mais ou menos densas. E ideal para servir com
cremosidade em qualquer cafetaria, bar ou hotel, ampliando assim a sua oferta de bebidas.

P: Qual é a capacidade maxima de servi¢co continuo?

R: Com uma capacidade de 5 litros e poténcia de 800 W, o equipamento foi desenhado para manter
um servico continuo e eficiente, ideal para estabelecimentos com alto volume de clientes, garantindo
sempre a temperatura e cremosidade ideais. A sua concecao robusta permite um desempenho fiavel
ao longo do dia.



