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Assador de Frangos Elétrico Vitroceramico - 15 Espetos, 75-90 Frangos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.746E
Marca: UDEX
Peso: 191 kg

Imagens do Produto

Marca

Modelo
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EAN:

Dimensdes:

UDEX

UD2012.746E

UD2012.746E

N/D

1100 x 450 x 1960 cm
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para a
instalagcdo deste assador de frangos? A: O assador de
frangos elétrico vitroceramico possui dimensdes de
1100x450x1960 mm (largura x profundidade x altura). E
importante garantir espaco suficiente & volta do equipamento
para ventilacdo adequada e facilidade de operacéo, bem
como para a manutencgao regular e acesso para limpeza., Q:
Quais séo os requisitos elétricos para instalar este assador
de frangos profissional? A: Este assador de frangos funciona
com uma tensao de 380 V e tem uma poténcia de 33,6 kKW.
E fundamental que a instalac&o elétrica do seu
estabelecimento seja compativel com estas especificacbes e
que seja realizada por um técnico qualificado para garantir a
seguranca e o bom funcionamento do equipamento., Q:
Como posso realizar a limpeza e manutencg&o do painel
vitroceramico e do restante equipamento? A: A limpeza do
painel vitroceradmico é facilitada pela sua superficie lisa.
Recomenda-se a utilizacdo de produtos de limpeza
especificos para vitroceramica e um pano macio para evitar
riscos. Para o restante equipamento, siga as instru¢des do
manual do utilizador para limpeza diaria e manutencéo
periédica, assegurando a higiene e a longevidade do
assador., Q: Este assador de frangos inclui garantia ou
assisténcia técnica? A: Sim, este assador de frangos inclui a
garantia legal em vigor. Para informag6es sobre assisténcia
técnica, por favor contacte 0 nosso servico de apoio ao
cliente. Dispomos de uma rede de técnicos especializados
para garantir o suporte necessario ao seu equipamento., Q:
Que acessorios sédo compativeis ou recomendados para este
assador de frangos? A: Para otimizar o uso do seu assador,
recomendamos a utilizacdo de espetos adicionais para
frangos, bem como bandejas de recolha de gordura para
facilitar a limpeza. Consulte o nosso catalogo de acessoérios
para encontrar op¢Bes compativeis que melhorem a
eficiéncia e a funcionalidade do seu equipamento.
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Uso Profissional - Casos de Uso

HRCE4P750E,HRCEG6P750E

Para otimizar a capacidade, calibre os frangos para um peso
uniforme, garantindo um tempo de assado consistente em
todos os espetos., Aproveite a superficie vitroceramica para
uma limpeza rapida e eficaz apds cada utilizacéo,
prolongando a vida Util das resisténcias e mantendo os
padrbes de higiene., Monitorize a temperatura interna das
aves com um termémetro de sonda para assegurar a coc¢ao
perfeita, especialmente em lotes grandes., Considere a
rotacao dos espetos ou a alteracdo das posi¢des dos frangos
durante o ciclo para um dourado mais uniforme, embora a
tecnologia vitroceramica minimize esta necessidade.

Chef de Cozinha (Grandes Unidades), Gerente de Alimentos
e Bebidas (F&B), Responsavel de Compras para HORECA

<p>Assador de frangos vertical, equipado com resistencias
elétricas de grande poténcia protegidas com cristal
vitroceramico para facilitar a limpeza.</p>

<p>Dimensodes: 1100x450x1960 mm<br /> Espetos: 15 nr<br
/> Frangos: 75-90 nr<br /> Peso liquido: -191 kg<br />
Poténcia: 33,6 kw</p> <p>Tensao: 380 V</p>

HRMF9004E,HRCE2P750E

Churrasqueiras e Take-Aways de Grande Volume: Em
churrasqueiras urbanas ou estabelecimentos de take-away
com elevada afluéncia, este assador permite processar entre
75 a 90 frangos por ciclo. A rapidez e a consisténcia do
assado sao cruciais para manter o fluxo de clientes e garantir
a rentabilidade, mesmo em picos de procura, como almo¢os
de fim de semana ou feriados., Cozinhas de Hotéis e Resorts
(Servico de Banquetes/Buffet): Para eventos como buffets,
casamentos ou conferéncias em hotéis, a capacidade de
produgdo em massa de frangos assados de qualidade
consistente é fundamental. Este equipamento permite a
preparacao de grandes quantidades de aves de forma
eficiente, libertando outras esta¢fes de coccao e
assegurando que o produto final mantém a temperatura e a
suculéncia ideais para o servico., Cantinas Industriais e
Institucionais: Em cantinas que servem centenas de
refeicBes diarias, como em fabricas ou hospitais, a
necessidade de produzir alimentos em larga escala, de
forma higiénica e consistente, € prioritaria. O assador
vitroceramico, com a sua facilidade de limpeza e controlo
preciso de temperatura, garante a seguranca alimentar e a
qualidade nutricional exigida, otimizando o processo de
confecdo para um grande nimero de comensais.



Uso Profissional - Introducéo O Assador de Frangos Elétrico Vitroceramico de 15 Espetos
€ uma solucédo de alta capacidade e eficiéncia energética,
concebida para otimizar a producéo de frangos assados em
ambientes HORECA exigentes. A sua tecnologia
vitrocerdmica assegura uma distribuicdo de calor uniforme,
resultando em aves perfeitamente assadas com pele
estaladi¢a, enquanto a robustez da construcéo garante uma
operacao continua e fidvel, minimizando interrupcdes e
custos de manutencgao.

Energia Elétrico
Instalacéo De Chéao
Tipo Assador

Descricao Resumida

Assador de frangos elétrico profissional com 15 espetos e tecnologia vitroceramica.

Capacidade elevada para 75-90 frangos, ideal para restauragéo e hotelaria.

Descricao Completa

Assador de Frangos Elétrico — Assador Elétrico Vitroceramico — Principais
Vantagens

Este torrador de aves elétrico de alto rendimento € a resposta perfeita para o seu restaurante,
churrasqueira ou hotel. Concebido para atender a uma elevada procura, assegura que cada frango é
assado de forma homogénea, resultando numa carne suculenta e numa pele estaladica, elementos
cruciais para a satisfacédo da sua clientela. A utilizacéo de resisténcias protegidas por vidro ceramico
nao soO otimiza o processo de confecdo, como também simplifica a manutencéo diaria.

A tecnologia vitrocerdmica avancada garante uma distribuicdo de calor superior, crucial para frangos
consistentemente cozinhados a preceito. Além disso, a sua superficie lisa facilita a limpeza e
minimiza os esforcos de manutencao, contribuindo para a longevidade do equipamento em
ambientes profissionais. A robustez dos materiais empregues na sua construgdo garante uma
operacdo continua e fiavel, mesmo sob utilizacdo intensiva, prolongando a vida util do seu
investimento.

Com um sistema de controlo de temperatura rigoroso e resisténcias elétricas de alta poténcia, este
assador proporciona um desempenho energético eficiente. Ao otimizar o consumo, ajuda a reduzir os
custos operacionais do seu estabelecimento. O design ergondmico do equipamento facilita o



manuseamento, tornando-o um aliado indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija os
mais elevados padrdes de qualidade e eficiéncia.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem elevada producao
de frangos assados. E a escolha perfeita para restaurantes com grande volume de clientes,
churrasqueiras movimentadas, servicos de take-away, hotéis que servem buffets ou eventos, e
cantinas industriais. A sua capacidade para preparar entre 75 a 90 frangos por ciclo torna-o
insubstituivel para operagfes que necessitam de manter a maxima qualidade sob forte presséo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1100x450x1960 mm
Numero de Espetos 15

Capacidade de Frangos 75-90

Peso Liquido 191 kg

Poténcia 33,6 kW

Tenséo 380V

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensb&es e 0 espaco necessario para a instalacdo deste assador de frangos?

A: O assador de frangos elétrico vitroceramico possui dimensdes de 1100x450x1960 mm (largura x
profundidade x altura). E importante garantir espaco suficiente & volta do equipamento para
ventilagdo adequada, facilidade de operacdo, manutencao regular e acesso para limpeza.

Q: Quais sdo os requisitos elétricos para instalar este assador de frangos profissional?

A: Este assador de frangos funciona com uma tensdo de 380 V e tem uma poténcia de 33,6 kW. E
fundamental que a instalacdo elétrica do seu estabelecimento seja compativel com estas
especificacdes e que seja realizada por um técnico qualificado para garantir a seguranca e o bom
funcionamento do equipamento.

Q: Como posso realizar a limpeza e manutencdo do painel vitroceramico e do restante
equipamento?

A: A limpeza do painel vitroceramico é facilitada pela sua superficie lisa. Recomenda-se a utilizacéo
de produtos de limpeza especificos para vitroceramica e um pano macio para evitar riscos. Para o
restante equipamento, siga as instru¢ées do manual do utilizador para limpeza didria e manutencgéo



periédica, assegurando a higiene e a longevidade do assador.

Q: Este assador de frangos inclui garantia ou assisténcia técnica?
A: Sim, este assador de frangos inclui a garantia legal em vigor. Para informacgfes sobre assisténcia
técnica, por favor contacte o nosso servico de apoio ao cliente. Dispomos de uma rede de técnicos
especializados para garantir o suporte necessario ao seu equipamento.

Q: Que acessorios sdo compativeis ou recomendados para este assador de frangos?

A: Para otimizar o uso do seu assador, recomendamos a utilizacdo de espetos adicionais para
frangos, bem como bandejas de recolha de gordura para facilitar a limpeza. Consulte 0 nosso
catalogo de acessorios para encontrar opc¢des compativeis que melhorem a eficiéncia e a
funcionalidade do seu equipamento.



