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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Assador de Frangos Vitroceramico Elétrico | 4 Espetos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.738E
Marca: UDEX
Peso: 94 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2012.738E

N/D

1100 x 450 x 970 cm

Imagens do Produto
I

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2012.738E
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Q: Quais sédo as dimensfes necessarias para o assador de
frangos vitroceramico? A: As dimensdes do assador de
frangos sdo 1100x450x970mm (largura x profundidade x
altura). Certifique-se de que dispde de espaco adequado
para a instalacé@o e operacéo, considerando também a
distancia de seguranca a paredes e outros equipamentos.,
Q: Quais sé&o os requisitos de instalacdo elétrica para este
assador? A: Este assador de frangos opera com uma tensao
de 380V e tem uma poténcia de 16,8 kW. E fundamental que
a sua instalacéo elétrica suporte estas especificacdes, e a
ligacdo seja efetuada por um técnico qualificado para
garantir a seguranca e o bom funcionamento do
equipamento., Q: Como se realiza a limpeza e manutencao
do assador de frangos com resisténcias vitroceramicas? A: A
limpeza é facilitada pelas resisténcias elétricas protegidas
com cristal vitroceramico. Recomenda-se a sua limpeza
regular com produtos desengordurantes especificos para
equipamentos de cozinha e um pano humido, apés o
equipamento estar frio. Evite jatos de agua diretos ou
produtos abrasivos para nao danificar as superficies., Q:
Quantos frangos podem ser assados simultaneamente neste
equipamento? A: Este assador de frangos esta desenhado
para assar entre 20 a 24 frangos simultaneamente,
distribuidos pelos seus 4 espetos. Esta capacidade torna-o
ideal para operagfes com elevado volume de producéo.
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Energia

Monitorize a temperatura interna dos frangos com um
termAmetro de sonda para garantir a seguranca alimentar e
0 ponto de cocgéo ideal, tipicamente 82°C na coxa.,
Aproveite a tecnologia vitroceramica para uma limpeza
rapida e eficiente ap6s cada servigo, utilizando produtos
desengordurantes especificos para prolongar a vida util das
resisténcias e manter a higiene., Efetue uma calibracao
periddica dos termostatos para assegurar que a temperatura
programada corresponde a temperatura real de assado,
otimizando o consumo energético e a qualidade do produto.,
Posicione os frangos nos espetos de forma equilibrada para
garantir uma rotacéo suave e uma coc¢do homogénea,
evitando pontos crus ou excessivamente cozinhados.

Chef de Cozinha Executivo em Hotelaria, Gerente de F&B
em Espacos de Eventos, Proprietario de Churrasqueira ou
Take-away

<p>Assador de frangos vertical, equipado com resistencias
elétricas de grande poténcia protegidas com cristal
vitroceramico para facilitar a limpeza.</p>

<p>Tensdo:V380 Poténcia:Kw16,8 Peso liquido:Kg-94
Frangos:nr20-24 Espetos:nr4
Dimensdes:mm1100x450x970</p>

HRMF9004E,HRBMES008E

Churrasqueiras e Take-aways de Grande Volume: Em
estabelecimentos com elevada rotacao de clientes, este
assador permite uma producdo continua de 20 a 24 frangos
por ciclo, garantindo que o produto esteja sempre fresco e
disponivel, mesmo nos horarios de maior afluéncia. A cocc¢ao
uniforme assegura um frango dourado e suculento,
mantendo a padronizacéo do sabor que os clientes
procuram., Cozinhas de Hotéis e Resorts: Para o servi¢o de
buffet ou refeicbes de grupo, o assador vitroceramico otimiza
a preparacao de grandes quantidades de frango. A facilidade
de limpeza e a eficiéncia energética contribuem para a
gestéo de custos operacionais, enquanto a capacidade de
resposta a eventos e conferéncias € significativamente
melhorada., Catering para Eventos e Festivais: Em
operacdes de catering que servem centenas de pessoas, a
robustez e a capacidade deste equipamento sao
fundamentais. A sua poténcia de 16,8 kW garante tempos de
assado consistentes, permitindo planear a produgédo com
preciséo e servir refeicdes quentes e de qualidade superior
em ambientes de ritmo acelerado.

O Assador de Frangos Vitroceramico Elétrico com 4 espetos
representa uma solucéo de alta performance para operacdes
de restauragdo que exigem consisténcia, eficiéncia e volume
na produc¢éo de frangos assados. A sua tecnologia
vitroceramica assegura uma distribuicdo térmica otimizada e
simplifica drasticamente a higienizacéo, elementos cruciais
para manter elevados padrfes de qualidade e seguranca
alimentar em ambientes HORECA com picos de procura.

Elétrico



Instalacé&o De Chéo

Tipo Assador

Descricao Resumida

Assador de frangos elétrico vertical com 4 espetos, para 20-24 frangos. Resisténcias

vitroceramicas de alta poténcia para limpeza facil e assados perfeitos.

Descricao Completa

Este equipamento para grelhar frangos, dotado de cristal vitroceramico, representa uma solucao
robusta e altamente eficiente para o seu empreendimento de restauragdo. Concebido para
profissionais exigentes, este forno combina poténcia superior com uma notavel facilidade de limpeza,
assegurando uma produc¢éo continua e resultados de assados consistentemente perfeitos.

As resisténcias elétricas de alta poténcia, protegidas por cristal vitroceramico, garantem uma
distribuicdo de calor homogénea e otimizada. Esta tecnologia ndo s6 melhora a eficiéncia energética,
como também simplifica drasticamente a manutencédo e higiene do aparelho, fatores cruciais em
ambientes de cozinhas profissionais e hotelaria.

Com capacidade para preparar entre 20 a 24 frangos por ciclo, esta maquina é ideal para responder
a picos de procura, mantendo a qualidade e o sabor caracteristicos que os seus clientes merecem. E
uma escolha excelente para chefes de cozinha que valorizam a consisténcia na confecdo e a
facilidade de operacéo, garantindo frangos dourados, estaladicos por fora e suculentos por dentro.

Assador de Frangos Vitroceramico — Principais Vantagens

Tecnologia vitroceramica para uma distribuicdo de calor eficiente e limpeza simplificada.

Capacidade elevada para 20-24 frangos, ideal para alta demanda.

Design robusto e fiavel para uso intensivo em ambientes profissionais.

Poupanca energética significativa devido a otimizacao do aguecimento.

Coccéo excecional que preserva a suculéncia e o sabor do frango.

Aplicacbes Profissionais

Este aparelho é perfeito para uma vasta gama de negocios no setor da restauracdo. Desde
restaurantes com servico de take-away especializado em frangos, churrasqueiras de grande volume
e hotéis que oferecem buffets, até cozinhas industriais que procuram maximizar a producdo de
frangos assados com a maxima eficiéncia. A sua capacidade consideravel torna-o adequado para



estabelecimentos com um grande fluxo de clientes e alta rotatividade, garantindo sempre a qualidade
desejada.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tenséo 380V

Poténcia 16,8 kW

Peso Liquido 94 kg

Capacidade de Frangos 20-24 unidades
NuUmero de Espetos 4

Dimensdes (LxPxA) 1100x450x970 mm

Perguntas Frequentes

Q: Qual a capacidade de producéo deste assador de frangos?
R: Este equipamento permite assar entre 20 a 24 frangos por ciclo, o que é ideal para operacdes
com alta demanda e picos de trabalho.

Q: Como é feita a limpeza das resisténcias?
R: As resisténcias sao protegidas por cristal vitroceramico, o que facilita significativamente a limpeza
e manutencao do aparelho. Basta um pano himido e detergente suave.

Q: Quais as dimensdes do assador de frangos vitroceramico?

R: As dimensdes sdo 1100 mm de largura, 450 mm de profundidade e 970 mm de altura. Deve
garantir que possui espaco adequado para a instalacdo, bem como para a ventilacdo e seguranca
durante a operacao.

Q: E necessario algum tipo de instalac&o elétrica especial para este assador?

R: Sim, este assador funciona com uma tens&o de 380V e poténcia de 16,8 kW. E crucial que a sua
instalacdo elétrica suporte estas especificacbes e que a ligacdo seja feita por um eletricista
qualificado.

Q: Quais os beneficios do cristal vitroceramico nas resisténcias?

R: O cristal vitroceramico garante uma distribuigdo de calor mais uniforme para um assado perfeito.
Além disso, simplifica a limpeza diaria, tornando a manutencao do equipamento mais rapida e
eficiente, e contribuindo para a durabilidade das resisténcias.



