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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Assador de Frangos a Gas 6 Espetos — Capacidade 30 Frangos

Informacoes do Produto

SKU: UD2012.708G
Marca: UDEX
Peso: 113 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2012.708G

N/D

1100 x 450 x 1730 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2012.708G
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Q: Quais sédo as dimensfes necessarias para a instalagédo
deste assador de frango a gas? A: O assador de frango a
gas tem dimensdes de 1100x450x1730 mm (largura x
profundidade x altura). E importante garantir espaco
suficiente para a ventilacdo adequada e acesso para
operacado e manutencao, especialmente considerando as
portas pivotantes., Q: Este assador pode ser ligado a que
tipo de gas e quais sdo os requisitos de instalagéo elétrica?
A: Este assador é versatil e pode ser ligado tanto a gas
butano/propano (consumo de 3,326-2,94 kg/h) quanto a gas
natural (consumo de 3,23 m3/h). A instalacdo elétrica requer
uma tenséo de 230 V para o funcionamento dos espetos
rotativos., Q: Como se realiza a limpeza e manutencgéo deste
equipamento profissional? A: A limpeza deve ser feita
regularmente ap6s cada utilizacdo, com os espetos
removiveis a facilitar o processo. Recomenda-se a utilizacéo
de produtos de limpeza especificos para superficies de ago
inoxidavel e a verificacao periddica das ligacdes de gas e
componentes rotativos por um técnico qualificado para
assegurar o bom funcionamento e a longevidade do
equipamento., Q: Que acessorios estdo incluidos ou séo
compativeis com este assador de frango a gas? A: O
assador é fornecido com 6 espetos rotativos, cada um com
trés ganchos centrais e dois ganchos laterais, otimizados
para fixar os frangos de forma segura e garantir uma
cozedura uniforme. Outros acessorios especificos podem ser
adquiridos separadamente, dependendo das necessidades
da sua operacdo.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Monitorize regularmente a temperatura interna dos frangos
com um termémetro de sonda para garantir a seguranca
alimentar e a consisténcia da cozedura, especialmente em
lotes grandes., Aproveite a versatilidade do gas
(Butano/Propano ou Natural) para otimizar os custos
operacionais, selecionando a op¢ao mais econémica e
adequada a infraestrutura do seu estabelecimento., Realize
a limpeza diaria dos espetos, da bandeja de recolha de
gorduras e do interior do equipamento para prolongar a vida
Gtil, manter a eficiéncia térmica e cumprir rigorosamente as
normas de higiene., Considere a marinada prévia dos
frangos para potenciar o sabor e a suculéncia, além de
contribuir para uma pele mais dourada e apetitosa durante o
processo de assadura.

Chef de Cozinha Executivo, Gerente de F&B (Alimentos e
Bebidas), Proprietario de Churrasqueira/Take-away

<p>Assador vertical a gas, com duas portas pivotantes e
duas pegas, preparado para gas butano/propano ou gas
natural, espetos rotativos, modelo com trés ganchos centrais
e dois ganchos laterais.</p>

<p>Dimensdes: 1100x450x1730 mm<br /> Peso Liquido: -
Bruto: 113 Kg<br /> Gas butano - propano 3,326-2,94
kg/h<br /> Géas natura:l 3,23 m3/h<br /> Poténcia: 36000
kcal/h<br /> Espetos: 6 nr<br /> Frangos: 30-36 nr</p>
<p>Tenséo: 230 V</p>

HRFDGB8L8L600E,HRFDG8L600E,HRFDG8L600S

Churrasqueiras e Take-aways de Alto Volume: Em
churrasqueiras urbanas ou estabelecimentos de take-away
com grande procura, este assador permite cozer
simultaneamente 30-36 frangos, assegurando uma resposta
rapida aos pedidos em horarios de pico. A rotagdo continua
dos espetos garante uma pele estaladica e carne tenra em
todas as aves, otimizando o tempo de confecéo e
minimizando o desperdicio., Hotéis e Resorts com Servigo
de Buffet ou Eventos: Para hotéis que oferecem buffets ou
organizam eventos e caterings de grande escala, a
capacidade e fiabilidade deste assador sdo cruciais. Permite
preparar grandes quantidades de frango assado de forma
consistente, mantendo a qualidade para centenas de
convidados, sem comprometer a fluidez do servico ou a
satisfacéo dos clientes., Cozinhas Industriais e Refeitérios:
Em cozinhas industriais ou refeitérios que servem um
elevado numero de refei¢cdes diarias, este equipamento
possibilita a producéo eficiente de frango assado como
componente principal ou secundario de menus. A sua
robustez e facilidade de manutengéo garantem a
operacionalidade continua e a higiene necessaria para o
cumprimento das normas de seguranca alimentar.



Uso Profissional - Introducéo O assador de frango a gas com 6 espetos e capacidade para
30 frangos € uma solucgéo robusta e eficiente, projetada para
operacdes de alto volume na hotelaria, restauracao e
catering em Portugal. Este equipamento garante um assado
uniforme e sumarento, otimizando a producao e a
rentabilidade, crucial para estabelecimentos que dependem
de um elevado fluxo de clientes e da consisténcia na
qualidade do produto final.

Energia Gés
Instalagéo De Chéo
Tipo Assador

Descricao Resumida

Assador vertical a gas para 30-36 frangos, com 6 espetos rotativos e portas pivotantes.

Compativel com gés natural, butano ou propano para uma cozedura uniforme.

Descricao Completa

Assador de Frangos a Gas — Principais Vantagens

Este equipamento para grelhar frangos foi projetado para responder as exigéncias de cozinhas
profissionais com elevado volume de producéo, assegurando uma confeccdo uniforme e altamente
eficiente. A sua construgdo robusta e design funcional otimizam o processo de assar, permitindo
obter resultados consistentemente dourados e suculentos, essenciais para a satisfacdo do cliente na
restauracao.

A versatilidade energética, com compatibilidade tanto para gas butano/propano como para gas
natural, oferece flexibilidade na instalacdo e adaptacdo a diferentes infraestruturas. Com uma
poténcia significativa, o aparelho garante um rapido aquecimento e manutencdo da temperatura,
crucial para um servigo agil e ininterrupto em horéarios de pico. Equipado com espetos rotativos, 0
grelhador garante que cada frango é cozinhado de forma homogénea, evitando pontos de cozedura
excessiva ou insuficiente. As portas pivotantes facilitam o acesso e a monitorizacdo do processo,
enquanto o design geral contribui para a facilidade de limpeza e manutencdo diéria, otimizando o
tempo da sua equipa.

Aplicagcbes Profissionais



Este assador é ideal para restaurantes, estabelecimentos de take-away, churrasqueiras, hotéis e
refeitérios que necessitam de uma solucdo potente e fiavel para assar grandes quantidades de
frangos. E perfeito para estabelecimentos com elevado fluxo de clientes, onde a rapidez e a
qgualidade sé&o prioritarias. A sua capacidade permite atender a eventos, servicos de catering e
entregas, garantindo sempre a mesma exceléncia no produto final.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1100x450x1730 mm
Peso Liquido 113 kg

Consumo Géas Butano/Propano 3,326-2,94 kg/h
Consumo Gés Natural 3,23 m3/h

Poténcia 36000 kcal/h
NuUmero de Espetos 6

Capacidade de Frangos 30-36

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes necessérias para a instalacao deste assador?

A: O assador de frangos a gas tem dimensdes de 1100x450x1730 mm (largura x profundidade x
altura). E fundamental garantir espaco suficiente para ventilagdo adequada e facil acesso para
operacao e manutencao, sobretudo devido as portas pivotantes.

Q: Que tipos de gas sao compativeis com este equipamento?

A: Este modelo de assador é versatil, funcionando tanto com gas butano/propano (consumo de
3,326-2,94 kg/h) quanto com gas natural (consumo de 3,23 m3/h). A ativacao dos espetos rotativos
requer uma alimentacgéao elétrica de 230 V.

Q: Qual a capacidade de producao deste equipamento?

A: O assador possui 6 espetos e é capaz de cozinhar entre 30 a 36 frangos simultaneamente,
dependendo do tamanho das aves. Esta capacidade otimiza a producdo em estabelecimentos com
alta demanda.

Q: Como se deve proceder a manutencao e limpeza do assador?
A: A limpeza deve ser efetuada regularmente apdés cada utilizacdo, sendo que os espetos sao
removiveis para facilitar o processo. Recomenda-se a utilizacdo de produtos especificos para aco



inoxidavel, bem como a verificacdo periédica das ligacdes de gas e dos componentes rotativos por
um técnico qualificado, para assegurar o correto funcionamento.

Q: Existem acessorios adicionais compativeis com este assador?

A: O equipamento inclui 6 espetos rotativos, cada um com trés ganchos centrais e dois laterais para
fixar os frangos de maneira segura e garantir uma cozedura uniforme. Outros acessorios especificos,
gue podem complementar a sua operacao, estdo disponiveis para aquisi¢cao separada.



