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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Maguina Café Espresso Elétrica 1 Grupo 5L Profissional

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD2011.462
UDEX

25 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2011.462

N/D

430 x 510 x 370 cm

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia
Instalacéo

Tipo

UD2011.462
UDEX

Até 6 L
Elétrico

De Bancada

Maquina de Café



Descricao Resumida

Maquina de café espresso profissional elétrica de 1 grupo, com bomba giratéria e

entrada de agua automatica. Ideal para bares e cafetarias.

Descricao Completa

Explore a Maquina de Café Espresso com 1 grupo, uma solucdo de exceléncia para
estabelecimentos que demandam desempenho fiavel e um café perfeito. Este equipamento possui
uma bomba giratéria integrada e entrada de agua automatica, elementos cruciais para a consisténcia
e sabor de cada chavena servida. Concebida para otimizar o fluxo de trabalho e o aroma, esta
maquina de café garante que cada dose seja executada com precisdo, elevando a experiéncia do
cliente.

A construcdo robusta com componentes de alta qualidade, como grupo de extracdo e valvulas
solendides resistentes, assegura uma durabilidade superior e um funcionamento sem falhas. O seu
design compacto € ideal para balcbes com espaco limitado, integrando-se perfeitamente em
qualquer ambiente profissional. Adicionalmente, a versatilidade ¢ um destaque, com compatibilidade
tanto para capsulas como para monodoses, permitindo flexibilidade na selecdo de café para

satisfazer todas as preferéncias.

A facilidade de utilizacdo e manutencdo desta cafeteira eléctrica de 1 grupo posiciona-a como uma
escolha inteligente para negdcios que procuram aliar a melhor qualidade de espresso a uma
eficiéncia energética notavel.

Maquina de Café Espresso — Principais Vantagens

e Extracao Perfeita: A bomba giratéria e a entrada de agua automatica garantem uma pressao
constante e um fluxo ininterrupto, resultando num espresso de qualidade superior a cada
utilizacao.

e Durabilidade Elevada: Construida com materiais e componentes de topo, como grupos,
porta-filtros e valvulas robustas, assegura uma longa vida Util e resisténcia intensiva ao uso
diario.

e Otimizacdo do Espacgo: Com um design inteligente e compacto, esta maquina integra-se
harmoniosamente em areas de trabalho menores, maximizando a eficiéncia sem comprometer
a capacidade ou o desempenho.

e Versatilidade na Utilizacdo: A compatibilidade com capsulas e monodoses oferece aos
operadores a flexibilidade de servir uma variedade de cafés, adaptando-se as necessidades e
preferéncias dos clientes.

e Manutencdo Simplificada: Projetada para uma limpeza e manutenc¢éo faceis, reduz o tempo
de inatividade e os custos operacionais, garantindo que o equipamento esteja sempre pronto



para servir.
Aplicacdes Profissionais

Este equipamento para café € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde pequenos
restaurantes e hotéis boutique a pastelarias e bares com movimento moderado. A sua capacidade de
5 litros na caldeira, combinada com um grupo de extracao Unico, permite responder com eficacia a
um fluxo continuo de clientes, mantendo sempre um padrédo de qualidade elevado.

E igualmente uma solucéo inteligente para escritorios e espacos de coworking que desejam oferecer
uma experiéncia de café de primeira linha aos seus colaboradores. A conveniéncia de um aparelho
automatico, aliada a robustez de um modelo industrial e a sua adaptabilidade a diferentes formatos
de café, confere-lhe uma versatilidade sem igual no dia a dia profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 430x510x370 mm
Capacidade da Caldeira 5 Litros

Grupos de Extragéo 1

Peso Liquido 25 kg

Tenséo 230V

Tipo de Alimentacéo Monofasica com Neutro
Bomba Bomba giratéria integrada
Entrada de Agua Automética

Acessorios Incluidos Porta-filtro, saida permutavel para duas chavenas
Compatibilidade Cépsulas e monodoses

Perguntas Frequentes

P: Qual a durabilidade esperada desta maquina de café para uso profissional?

R: Gracas a sua construcdo com componentes de alta qualidade, como grupo e valvulas robustas,
esta maquina de café elétrica foi concebida para oferecer uma longa vida util e desempenho
consistente em ambientes de uso intensivo, reduzindo a necessidade de substituicdes frequentes.



P: Esta maquina de espresso contribui para a poupanca energética num estabelecimento?

R: Sim, sendo um equipamento elétrico com foco na eficiéncia, esta maquina de café profissional é
desenhada para um baixo consumo energético, ajudando a diminuir os custos operacionais do seu
negoécio sem comprometer a qualidade do café.

P: A instalacdo e a manutencao desta cafeteira sdo complexas?

R: N&o, a maquina foi desenvolvida com a facilidade de manutencdo e operagdo em mente. As
limpezas diarias séo simples de executar, e as manutencdes periédicas por técnicos especializados
sdo acessiveis, garantindo um funcionamento ideal.

P: Posso preparar diferentes tipos de café com esta maquina?

R: Sim, a flexibilidade € uma das suas grandes vantagens. Esta maquina de café é compativel com
capsulas e monodoses, permitindo-lhe diversificar a oferta de café e satisfazer os variados gostos
dos seus clientes.

P: Quais sao as principais funcionalidades que garantem um café de exceléncia?

R: A maquina integra uma bomba giratéria para pressdo estavel e uma entrada de agua automatica
para um abastecimento constante. Estas caracteristicas combinadas asseguram uma extragdo
perfeita e a manutencdo da temperatura ideal, resultando sempre num espresso de qualidade
superior.



