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Maquina Café Espresso Profissional 3 Grupos 18L

Informacoes do Produto

SKU: UD2011.455
Marca: UDEX
Peso: 76 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2011.455

N/D

940 x 570 x 460 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2011.455
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Q: Quais sédo as dimensfes desta maquina de café espresso
e que espaco é necessario para a instalagdo? A: Esta
maquina de café espresso profissional possui dimensées de
940x570x460 mm (largura x profundidade x altura). Para a
instalacdo, é necessario considerar um espaco adicional
para acesso as ligacdes de agua e eletricidade, bem como
para as manuteng8es regulares, garantindo uma ventilagcao
adequada a volta do equipamento., Q: Quais 0s requisitos de
instalacdo elétrica e de agua para esta maquina de café? A:
A maquina requer uma ligacéo bifasica com neutro e tensdo
de 400 V, com uma poténcia total de 4600 W. Em termos de
agua, necessita de uma ligagdo direta a rede hidrica, sendo
aconselhavel a instalacédo de um filtro descalcificador para
prolongar a vida util do equipamento e garantir a qualidade
do café., Q: Como se realiza a manutencéo e limpeza diaria
desta maquina de café espresso? A: A limpeza diaria deve
focar-se nos grupos de café, vaporizadores e bandejas de
recolha, utilizando produtos especificos para maquinas de
café. Todos os elementos metalicos na zona de servigo sao
em aco inoxidavel para facilitar a limpeza. Recomenda-se a
descalcificacdo periddica da caldeira por um técnico
especializado para manter o desempenho ideal., Q: Esta
maquina de café vem com bomba incorporada? E um
modelo eletrénico? A: Sim, esta maquina de café espresso
profissional inclui uma bomba incorporada, o que garante a
presséo ideal para a extracdo do café. Adicionalmente, € um
modelo eletrénico, oferecendo maior precisé@o e controlo na
preparacao do espresso.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Monitorize regularmente a presséo da caldeira e a
temperatura de extragdo em cada grupo para garantir a
consisténcia do perfil de sabor do café ao longo do dia.,
Utilize sempre agua filtrada de forma adequada para
proteger os componentes internos da maquina e otimizar a
qualidade sensorial do café extraido., Implemente um regime
de limpeza diéria rigoroso dos grupos e das torneiras de
vapor para prevenir a acumulacdo de residuos e garantir a
higiene e longevidade do equipamento., Aproveite a
capacidade dos trés grupos para pré-moer e dosear café
para o préximo pedido, otimizando o fluxo de trabalho e
reduzindo o tempo de espera nos picos de servico.

Chef de Bar/Barista Chefe em Hotéis, Gerente de F&B em
Resorts e Hotéis de 4/5 Estrelas, Proprietario de Cafetaria ou
Cadeia de Cafetarias

<p>Design inovador de linhas suaves, com painéis laterais
de aluminio. Duas torneiras de vapor de grande poténcia
direcionaveis, regulacao automéatica da presséo da caldeira,
com entrada de agua automatica. Todos os elementos
metéalicos da méaquina na zona de servico séo fabricados em
aco inoxidavel da mais elevada qualidade, de facil limpeza e
alta resisténcia ao desgaste. Cor preta.</p>

<p>Dimensbes: 940x570x460 mm<br /> Capacidade
Caldeira: 18 lt<br /> Grupos: 3 nr<br /> Peso liquido: 76
kg<br /> Poténcia: 4600 w<br /> Bifasica com Neutro: S/N
S</p> <p>Tensé&o: 400 V</p>

HRFD10L600S,HRFD10L10L600S

Pequeno-almoco em Hotéis de Grande Porte: Durante o
servigo de pequeno-almogo, esta maquina permite aos
baristas preparar simultaneamente multiplas bebidas de
café, desde espressos a cappuccinos, para héspedes. Os
trés grupos e a potente caldeira de 18L garantem que a
temperatura e presséo se mantém constantes, assegurando
rapidez e qualidade ininterrupta para centenas de pedidos.,
Cafetarias com Elevado Trafego Urbano: Em cafés
localizados em zonas de grande movimento, a capacidade
de resposta rapida é crucial. Esta maquina, com a sua
bomba incorporada e regulagdo automatica da pressao,
permite aos baristas manterem um ritmo elevado de
producgdo, minimizando o tempo de espera dos clientes e
maximizando o nimero de servigos durante os periodos de
maior procura, como a hora de almoco ou o final da tarde.,
Restaurantes de Alta Cozinha com Servigo de Cafetaria:
Apos as refeigcbes, a oferta de um café de exceléncia é um
ponto crucial na experiéncia do cliente. Os trés grupos
permitem extrair diferentes perfis de café ou descafeinados
em simultaneo, enquanto as torneiras de vapor direcionaveis
facilitam a criacdo de texturas de leite perfeitas para bebidas
mais elaboradas, elevando a percepcédo de qualidade do
servico de cafetaria do restaurante.



Uso Profissional - Introducéo A Maquina de Café Espresso Eletrénica de 3 Grupos com
caldeira de 18 litros é uma solugéo robusta e de alta
performance, concebida para responder as exigéncias de
estabelecimentos Horeca com elevado volume de servico em
Portugal. A sua capacidade de extracdo simultanea e a
estabilidade térmica garantida pela caldeira de grande
dimenséo asseguram consisténcia na qualidade do café,
mesmo durante picos de afluéncia, otimizando o fluxo de
trabalho e a rentabilidade da operag&o.

Capacidade (L) 16-25L
Instalacéo De Bancada
Tipo Maquina de Café

Descricao Resumida

Maquina de café espresso profissional de 3 grupos, 18L de caldeira e bomba

incorporada. Ideal para cafés, bares e restaurantes de alto volume.

Descricao Completa

Méaquina de Café Espresso — Maquina de Café — Principais Vantagens

Este equipamento de café espresso eletrénico, com trés grupos e caldeira de 18 litros, foi concebido
para responder as exigéncias de estabelecimentos de hotelaria e restauracdo com elevado volume
de servico. O seu design inovador e a facilidade de utilizacdo garantem uma experiéncia de bebida
superior para os seus clientes, otimizando o fluxo de trabalho dos baristas e contribuindo para a
eficiéncia do seu negdcio.

Construida com laterais em aluminio e componentes em aco inoxidavel de alta qualidade, esta coffee
machine oferece durabilidade excecional e resisténcia ao desgaste em ambientes profissionais
exigentes. A regulacdo automatica da pressdo da caldeira e a entrada de agua automatica
asseguram um funcionamento continuo e eficiente, minimizando a necessidade de intervencao
manual e garantindo a consisténcia na extracdo do café.

Inclui duas torneiras de vapor de grande poténcia e direcionaveis, que permitem preparar texturas de
leite perfeitas para uma vasta gama de bebidas, desde cappuccinos a lattes. O sistema eletrénico
simplifica as operagbes diarias, tornando-a ideal para bares, cafetarias e restaurantes que procuram
exceléncia, fiabilidade e uma maquina de café de alto desempenho.

Aplicacdes Profissionais



Desenvolvida especificamente para o setor de restauracéo, esta cafeteira industrial é a solucao ideal
para:

o Cafetarias e Bares: Permite um gerenciamento eficiente de elevado volume de pedidos de
café, garantindo consisténcia e qualidade em cada chavena.

e Restaurantes e Hotéis: Facilita a preparacdo rapida de bebidas de café para pequeno-
almoco, almoco e jantar, elevando a satisfacdo do cliente e a reputagdo do seu
estabelecimento.

e Cozinhas Profissionais: Oferece soluc¢des robustas e duradouras para ambientes de trabalho
intensivo, suportando longas horas de operagdo sem comprometer o desempenho.

e Estabelecimentos com Servico de Take-Away: Acelera de forma significativa a preparacao
de bebidas para levar, otimizando o tempo de espera dos clientes e aumentando a capacidade

de servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica
Dimensdes (LxPxA)
Capacidade da Caldeira
NUmero de Grupos
Peso Liquido

Poténcia

Tensao

Bomba Incorporada
Design

Material da Zona de Servigo
Torneiras de Vapor
Regulacao da Caldeira
Entrada de Agua

Cor

Perguntas Frequentes

Detalhe
940x570x460 mm

18 litros

76 kg

4600 W

400 V

Sim

Linhas suaves, painéis laterais de aluminio
Aco inoxidavel de alta qualidade

Duas, de grande poténcia e direcionaveis
Automatica da presséao

Automatica

Preta



P: Esta maquina é adequada para estabelecimentos com grande volume de preparacdo de
café?

R: Sim, com 3 grupos de extracdo e uma caldeira de 18 litros, foi projetada especificamente para
gerir picos de procura e garantir um servigo rapido e eficiente em ambientes de grande volume de
clientes, como cafés e restaurantes com alta afluéncia.

P: Quais os requisitos de instalacéo elétrica e de agua para esta maquina de café?

R: A maquina requer uma ligacao trifasica com neutro e uma tensao de 400 V, com uma poténcia
total de 4600 W. Em termos de agua, necessita de uma ligacdo direta a rede hidrica, sendo
aconselhavel a instalacdo de um filtro descalcificador para proteger os componentes internos do
equipamento e otimizar a qualidade da bebida.

P: Como é feita a manutencéo e limpeza do equipamento?

R: Os elementos metélicos na zona de servigo sao fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade,
garantindo facilidade de limpeza e alta resisténcia ao desgaste. Recomenda-se a limpeza diaria dos
grupos de café, vaporizadores e bandejas de recolha, bem como a descalcificacdo periédica da
caldeira por um técnico especializado para manter o desempenho ideal e prolongar a vida til da
maquina.

P: Quais as vantagens de ter uma bomba incorporada neste equipamento de café?

R: A bomba incorporada garante uma pressdo constante e Otima para a extracdo do café,
contribuindo para a estabilidade do sabor e consisténcia da bebida. Além disso, simplifica a
instalacdo do equipamento, tornando-o0 mais pratico para o seu espaco de trabalho.

P: Esta maquina facilita a preparacéo de bebidas com leite?

R: Sim, a maquina de café possui duas torneiras de vapor de grande poténcia e direcionaveis, que
permitem preparar a textura de leite perfeita para uma vasta gama de bebidas, como cappuccinos e
lattes, com facilidade e preciséo.



