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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Moinho de Café Eletrénico, 2 Depésitos 2+2kg

Informacoes do Produto

SKU: UD2011.218
Marca: UDEX
Peso: 2 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uUD2011.218

N/D

400 x 250 x 790 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2011.218
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Q: Quais sédo as dimensfes deste moinho de café
profissional? A: Este moinho eletrénico apresenta dimensdes
totais de 400x250x790 mm (largura x profundidade x altura),
0 que o torna adequado para bancadas de trabalho em
espacos de cafeteria e restauragdo com exigéncias de
capacidade., Q: Quais sdo os requisitos de instalacéo
elétrica para este equipamento? A: O moinho de café
eletronico requer uma ligacéo elétrica de 230V, sendo
compativel com as tomadas padréo utilizadas em ambientes
comerciais. Recomenda-se a instalagédo por um técnico
qualificado para garantir o correto funcionamento e
seguranca., Q: Como se realiza a manutencao e limpeza do
moinho? A: A limpeza regular é essencial para o bom
funcionamento do moinho. Recomenda-se a remocgéo diaria
dos graos de café residuais e a limpeza periédica dos
depésitos com um pano himido. Para uma manutencéo mais
aprofundada, € aconselh&vel consultar o manual do utilizador
ou um técnico especializado., Q: Este moinho de café
eletronico possui garantia? A: Sim, este produto é coberto
por uma garantia de fabricante que assegura a sua
gualidade e bom desempenho. Para detalhes especificos
sobre a duracdo e termos da garantia, por favor, consulte a
nossa equipa de apoio ao cliente ou o0 manual fornecido com
0 equipamento., Q: Existem acessorios compativeis ou
recomendados para este moinho? A: Para otimizar o
desempenho e a durabilidade do seu moinho de café,
recomendamos a utilizacao de produtos de limpeza
especificos para moinhos e, se aplicavel, a aquisicédo de
pecas de desgaste originais, como fresas, quando
necessario. Nao inclui acessorios adicionais na compra
standard.

20/04/2026

moinho de café eletrénico, moinho de café profissional,
moinho de café 230V

ruimedalha@hotelequip.pt

11496

Moinho 2t. Electronico Tango 230v
Marca: UDI

Moinho 2t. Electronico Tango 230v
publish

published

BAR E CAFETARIA > Moinhos de Café
BAR E CAFETARIA

MS440.317.011,MS440.317.064



Uso Profissional - Dicas
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducgao

Capacidade (kg)

Ajuste a granulometria do café moido consoante a humidade
ambiente e o tipo de maquina de café expresso para otimizar
a extracao e evitar sub ou sobre-extracao., Utilize os dois
depdsitos para diferenciar a oferta: um para o blend diario de
maior consumo e outro para um café de especialidade ou
descafeinado, aumentando a versatilidade do servigo.,
Programe doses precisas e consistentes para cada chavena,
utilizando a funcao eletrénica, de forma a reduzir o
desperdicio de café e manter a padronizacdo do produto
final., Realize a limpeza diaria das tremonhas e do canal de
moagem para evitar a acumulacéo de 6leos de café, que
podem rancificar e comprometer o sabor e aroma do gréo
fresco.

Chef de Cozinha/F&B Manager, Barista Chefe/Gerente de
Cafetaria, Diretor de Hotel/Gerente de Restaurante

<p>Rapidez, grande capacidade, ideais para momentos de
grande consumo.</p>

<p>Dimenses: 400x250x790 mm<br /> Capacidade
Doseador N gr<br /> Capacidade tremoinha 2 + 2 kg<br />
Rotac¢des 1300 rpm<br /> Peso liquido: 33 kg</p>
<p>Tensdo: 230 V</p>

MS440.317.009,HE445839,HE445822

Cafetarias e Pastelarias de Grande Volume: Em cafetarias
com fluxo continuo de clientes, este moinho permite ter em
simultaneo dois tipos de grdo (e.g., blend da casa e um café
de origem Unica) prontos a moer. A velocidade de 1300 rpm
assegura um servigo agil, minimizando tempos de espera e
maximizando a produtividade durante as horas de ponta,
como o pequeno-almoco ou lanche., Hotéis com Servico de
Pequeno-Almoco e Bar: Para hotéis que oferecem servico de
pequeno-almoco buffet e um bar a noite, a capacidade de
2+2kg é ideal. Podem dedicar um depdsito ao blend padréo
para o pequeno-almogo e outro a um café descafeinado ou
de especialidade para o bar, garantindo frescura e variedade
sem a necessidade de reabastecimentos constantes ou troca
de moinhos., Restaurantes com Oferta de Cafés Gourmet:
Em restaurantes que valorizam a experiéncia pés-refeicao,
este moinho possibilita oferecer diferentes perfis de café,
como um blend mais intenso e um café de torra média com
notas frutadas. A moagem eletrénica precisa garante que
cada chavena é preparada com o maximo de sabor e aroma,
elevando a percepcéo de qualidade do servigco de
restauracéo.

Este moinho de café eletrénico com dois depdsitos de 2kg
cada € uma solucdo robusta e eficiente para
estabelecimentos HORECA que procuram otimizar a
preparacao de café expresso. A sua capacidade dual permite
gerir picos de procura e diversificar a oferta de gréos,
garantindo sempre moagem fresca e consistente, essencial
para a extracao ideal e a satisfacdo do cliente em ambientes
de alto volume.

Até 10 kg



Instalacé&o De Chéo

Tipo Moinho

Descricao Resumida

Moinho de café eletrénico com 2 depdsitos (2+2kg) para uso profissional. Ideal para
cafeterias e hotelaria, assegura rapidez e grande capacidade em momentos de

CcONsumo intenso.

Descricao Completa

moinho de café eletronico — Moinho de Café — Principais Vantagens

Este triturador de gréo eletrénico de alta performance, com os seus dois depdsitos de 2 kg cada, é a
solucdo ideal para estabelecimentos de restauracdo e hotelaria que exigem rapidez e grande
capacidade. Concebido para momentos de consumo intenso, garante um café moido na hora,

mantendo a frescura e o aroma que 0s seus clientes merecem.

A sua operacédo eletrénica assegura uma moagem precisa e consistente, otimizando o processo e
reduzindo o desperdicio. Com este equipamento profissional, melhora a eficiéncia da sua equipa e
eleva a qualidade da bebida servida, contribuindo para a satisfagdo do cliente e para um servigo de
exceléncia.

Robusto e fiavel, este aparelho é construido para resistir ao uso diario continuo em ambientes de
restauracdo movimentados, representando um investimento duradouro para o seu negocio.

Aplicacbes Profissionais

Ideal para cafeterias, bares, hotéis, restaurantes e pastelarias que registam um elevado volume de
clientela. A sua dupla tremonha permite ter diferentes tipos de gréo disponiveis ou servir rapidamente
grandes quantidades do mesmo café, adaptando-se perfeitamente a picos de consumo ou a oferta
de varias opgdes de café gourmet.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 400x250x790 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade Tremonha 2 +2Kkg
Velocidade de Rotacdo 1300 rpm
Peso Liquido 33 kg
Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

P: Quais sao as dimensfes deste moinho de café profissional?

R: Este moinho eletronico apresenta dimensdes totais de 400x250x790 mm (largura x profundidade x
altura), o que o torna adequado para bancadas de trabalho em espacos de cafetaria e restauracdo
com exigéncias de capacidade.

P: Este moinho é adequado para moer diferentes tipos de café?
R: Sim, com os seus dois depdsitos independentes, pode utilizar e moer diferentes tipos de grao de
café, oferecendo maior versatilidade ao seu estabelecimento.

Q: Qual a capacidade de producéo deste moinho?

R: Gracgas as suas 1300 rotagdes por minuto e a capacidade combinada de 4 kg de grdo (2+2 kg),
este moinho € ideal para lidar com momentos de grande procura, garantindo um servico rapido e
eficiente.

P: Quais sao os requisitos de instalacdo elétrica para este equipamento?

R: O moinho de café eletrénico requer uma ligacdo elétrica de 230V, sendo compativel com as
tomadas padrdo utilizadas em ambientes comerciais. Recomenda-se a instalacdo por um técnico
qualificado para garantir o correto funcionamento e segurancga.

P: Como se realiza a manutencéo e limpeza do moinho?

R: A limpeza regular é essencial para o bom funcionamento do moinho. Recomenda-se a remocao
diaria dos graos de café residuais e a limpeza periédica dos depdsitos com um pano hdmido para
garantir o melhor desempenho e higiene.



