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Termo-seladora Manual de Tabuleiros 202x500x245 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM1150001 Modelo: 1150001

Marca: Sammic EAN: 8435561002248

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561002248
Modelo 1150001
Instalacéo De Bancada
Largura (mm) até 600 mm

Poténcia Até 3 kW



Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Termo-seladora manual para tabuleiros, ideal para transporte seguro de alimentos em
hotelaria e restauracdo. Regulacdo eletrénica de temperatura e placa de soldadura

plana. Dimensodes: 202x500x245 mm.

Descricao Completa

Termo-seladora de Tabuleiros — Principais Vantagens

A termo-seladora (também conhecida como seladora de bandejas) € um equipamento essencial para
qualquer estabelecimento HORECA que preze pela qualidade no transporte e conservacdo de
alimentos. A sua concec¢do robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de
higienizagdo, elementos cruciais em ambientes profissionais.

Com regulacéo eletronica de temperatura, este equipamento permite um controlo preciso para selar
diferentes tipos de peliculas, assegurando uma vedacdao perfeita. A placa de soldadura plana adapta-
se a diversas medidas de tabuleiros (barquetas), oferecendo versatilidade e otimizagdo do processo
de embalamento.

A funcionalidade de selar e cortar a pelicula em simultaneo otimiza o tempo de trabalho, permitindo
um ciclo de embalamento mais rapido e eficiente. E a solucdo ideal para manter os alimentos
elaborados ou semi-elaborados frescos e seguros durante o transporte, prevenindo derrames e
contaminacao.

Aplicacdes

Este equipamento € perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis com servico de quartos ou
catering, cozinhas industriais e empresas de take-away que necessitam de embalar refeicoes de
forma higiénica e segura para transporte. E ideal para embalar pratos pré-confeccionados, saladas,
sobremesas e outros alimentos que requeiram uma selagem hermética para preservar a qualidade e

evitar fugas.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica Detalhe

Largura da Bobina 150 mm

Capacidade Barqueta 1 1x 192 mm x 136 mm
Capacidade Barqueta 2 2 x136 mm x 96 mm
Poténcia Total 450 W

Alimentacéo Elétrica 230V /50-60 Hz /1~ (2.1 A)
Plugue EU (SCHUKO 2P+G)
Dimensd&es Exteriores (L x P x A) 202 mm x 500 mm x 245 mm

Peso Liquido 9.5 kg



