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Embaladora de Vacuo Industrial 200 m3/h 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1141033 Modelo: 1141033

Marca: Sammic EAN: 8435561005898

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561005898
Modelo 1141033
Tenséo 400V Trifasico
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida



Embaladora de vacuo industrial com bomba de 100 m3/h e soldadura dupla. Ideal para

HORECA, 400V, otimiza conservacgao e processo.

Descricao Completa

Embaladora de Vacuo Industrial — Principais Vantagens

Desenvolvida para as exigéncias mais rigorosas do setor HORECA e hotelaria, esta maquina de
vacuo (também designada por maquina de embalar a vacuo) oferece um desempenho excecional
gue garante a maxima conservacao dos alimentos, otimizando processos e reduzindo o desperdicio.
Com tecnologia avancada Busch, assegura um vacuo potente e fiavel em todas as operagées.

O controlo de vacuo por sensor, o vacuo plus e o ecrd LCD a cores simplificam a utilizacéo,
oferecendo toda a informacdo essencial num relance. A programabilidade com memoéria para 99
programas permite uma adaptacéo rapida a diferentes tipos de produtos e necessidades, enquanto o
botdo “pausa” facilita a marinagédo de alimentos diretamente no equipamento.

Equipada com detecdo de evaporacéo de liquidos e soldadura dupla, esta embaladora proporciona
selagens herméticas e seguras, prolongando a frescura e a qualidade dos seus produtos. A sua
construcéo robusta em acgo inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em
ambientes profissionais.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes de alta cozinha, hotéis, empresas de catering e qualquer estabelecimento
que exija a maxima eficiéncia na conservacéo de alimentos. E perfeita para embalar a vacuo carnes,
peixes, vegetais, molhos e produtos pré-cozinhados, otimizando o espaco de armazenamento e a
preparacdo para métodos como Sous Vide. A capacidade da sua bomba de 100 md3h torna-a
adequada para operacdes de volume médio a elevado, assegurando um fluxo de trabalho continuo e

sem interrupgoes.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da Bomba 100 m3/h

Comprimento da Barra de Soldadura 662 mm + 662 mm



Caracteristica

Poténcia Total

Pressao de Vacuo (maxima)

Alimentacéo Elétrica

Conexéao Elétrica

Dimensd&es Internas (Largura x
Profundidade x Altura)

Dimens&es Exteriores (Largura x
Profundidade x Altura)

Peso Liquido

Nivel de Ruido (1 m)

Ruido de Fundo

Detalhe

2200 W

0.5 mbar

400 V- / 50-60 Hz / 3N~ (8.7 A)

3P+N+G

662 mm x 656 mm x 205 mm

1640 mm x 874 mm x 1370 mm

360 kg

75 dB(A)

32 dB(A)



