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Cuvete Gastronorm 1/3 Inox 150 mm Profundidade - 5,5 Litros

Informacoes do Produto

SKU: SM9054150 Modelo: 9054150

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
Modelo 9054150
Capacidade (L) Até 6 L
Formato GN GN1/3
Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuvete Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel 18/10, ideal para conservacao e exposi¢ao
de alimentos. Dimensfes: 176x325x150 mm, capacidade 5,5 L. Essencial para

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 1/3 — Principais Vantagens para a sua Cozinha

Profissional

Desenvolvida para um desempenho superior em ambientes profissionais, esta cuvete Gastronorm
1/3 (ou recipiente térmico gastronomico) € uma solucdo indispensavel para a conservacao e
exposicdo de alimentos. Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante uma
durabilidade excecional e resisténcia a corroséo, fatores cruciais para a intensidade da operacédo
diaria em qualquer estabelecimento HORECA.

A sua concecédo robusta e a profundidade de 150 mm, combinadas com uma capacidade de 5,5
litros, tornam-na ideal para uma vasta gama de utilizac6es, desde a preparacdo e armazenamento
até ao servico em buffets e linhas de self-service. Cumpre com todas as normas de higiene e
seguranca alimentar, proporcionando tranquilidade e eficiéncia na sua cozinha.

A otimizacdo do espaco na camara frigorifica, forno ou banho-maria é garantida pelo formato
Gastronorm, um padrao internacional que assegura a compatibilidade com a maioria dos
equipamentos profissionais existentes no mercado.

Aplicacbes

Esta cuvete é extremamente versatil e adapta-se perfeitamente a diversas aplicacdes em cozinhas
industriais, restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e bares. E ideal para a armazenagem de
ingredientes, o transporte de alimentos, a confe¢cdo em fornos combinados, a exposicao refrigerada
ou aquecida em buffets e a organizacdo de camaras frigorificas.

A sua robustez permite a utilizacdo continua e as suas dimensdes standard facilitam a integracdo em
sistemas GN existentes, otimizando fluxos de trabalho e a apresentagdo dos alimentos para 0s seus
clientes.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica Detalhe

Formato GN 1/3

Material Aco Inoxidavel 18/10
Largura 176 mm
Profundidade 325 mm

Altura (Profundidade Interna) 150 mm

Capacidade 5,5 Litros



