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Cuvete Gastronorm GN 2/1 Inox 19L (530x650x65 mm)

Informacoes do Produto

SKU: SM9050050 Modelo: 9050050

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
Modelo 9050050
Capacidade (L) 16-25L
Formato GN GN2/1
Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cuvete Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel 18/10, com 19L de capacidade e
dimensdes de 530x650x65 mm. Essencial para cozinhas profissionais e setor
HORECA.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm GN 2/1 — Principais Vantagens

A cuvete Gastronorm GN 2/1 (também conhecida como recipiente Gastronorm) representa uma
solucéo robusta e versatil para as mais diversas necessidades da cozinha profissional. Fabricada em
aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante durabilidade excecional e resisténcia a corrosao,
indispensaveis num ambiente de uso intensivo. A sua concecao otimizada facilita a organizacéo e o
manuseamento de alimentos, contribuindo para uma maior eficiéncia operacional.

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e servicos de catering, esta cuvete assegura a
manutencao das propriedades dos alimentos, quer seja em aplicacdes de refrigeracdo, aquecimento
ou transporte. A resisténcia e a facilidade de limpeza do aco inoxidavel contribuem para a
conformidade com as rigorosas normas de higiene e seguranga alimentar, um aspeto critico em

qualquer estabelecimento do setor HORECA.

Aplicacdes

Esta cuvete Gastronorm GN 2/1 é perfeitamente adequada para uma ampla gama de aplicacées em
cozinhas profissionais. Pode ser utilizada em buffets para apresentacdo de alimentos, em banhos-
maria para manter a temperatura, em fornos para cozedura ou em camaras frigorificas para
armazenamento. E uma peca essencial em restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e bares que
exigem fiabilidade e padronizacdo no manuseamento de grandes volumes de ingredientes e pratos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Formato GN 2/1
Material Aco inoxidavel 18/10

Largura 530 mm



Profundidade 650 mm

Altura 65 mm

Capacidade 19 Litros



