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Carro de Servico Inox 3 Prateleiras - 900x500 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5860309 Modelo: N/D

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
Largura (mm) 600-1000 mm
Tipo Carro

Descricao Resumida



Carro de servigo robusto em aco inox 18/10 com 3 prateleiras de 900x500 mm.

Capacidade de 130 kg/prateleira e 4 rodas giratérias, 2 com travao.

Descricao Completa

Carro de Servigo Inox — Principais Vantagens

Este carro de servico em aco inoxidavel 18/10, também conhecido como trolley de transporte, é a
solucdo ideal para otimizar a eficiéncia operacional em ambientes de hotelaria, restauracdo e
cozinhas industriais. A sua estrutura soldada garante uma robustez excecional e uma durabilidade
prolongada, capaz de suportar as exigéncias diarias de utilizacdo intensiva. A escolha do aco
inoxidavel, um material de facil higienizacdo, assegura o cumprimento das mais rigorosas normas de

higiene e seguranca alimentar.

Equipado com trés prateleiras embutidas, este equipamento oferece uma capacidade de carga
notavel de 130 kg por prateleira, permitindo o transporte seguro e eficiente de grandes volumes de
materiais, loica ou alimentos. As superficies perfeitamente arredondadas e insonorizadas minimizam
o ruido durante a movimentagéo, contribuindo para um ambiente de trabalho mais agradavel.

As quatro rodas giratérias em borracha, duas delas com travao, conferem uma excelente mobilidade
e controlo, mesmo em espacos confinados. Os para-choques em borracha protegem o carro e 0s
obstaculos envolventes contra impactos, prolongando a vida Util do equipamento e preservando as

suas instalacoes.

Aplicacdes

Este carro de servico é indispensavel em diversos setores profissionais, como restaurantes, hotéis,
hospitais, escolas, e estabelecimentos de catering. E perfeito para o transporte de refeicdes, loica
suja, ingredientes, ou para a organizacéo e reposicao de materiais em cozinhas, salas de refeicdo ou
areas de servico. A sua capacidade de carga e mobilidade tornam-no adequado para operacfes de
volume médio a alto, onde a eficiéncia e a higiene séo prioritarias.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Estrutura Aco inoxidavel 18/10 (soldado)



Material das Prateleiras

NUmero de Prateleiras

Capacidade de Carga por Prateleira

Distancia entre Bandejas

Dimens®&es da Prateleira (Largura x
Profundidade)

Rodas

Diametro das Rodas

Protecao

Dimens®&es Exteriores (Largura x
Profundidade x Altura)

Aco inoxidavel 18/10 (embutidas, arredondadas e

insonorizadas)

130 kg

260 mm

900 mm x 500 mm

4 giratérias em borracha (2 com travao)

125 mm

Péara-choques em borracha

925 mm x 525 mm x 932 mm



