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Prancha Grelhadora Elétrica Canelada — 550x245mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5100035 Modelo: 5100035

Marca: Sammic EAN: 8435561005089

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561005089
Modelo 5100035
Energia Elétrico, Gas
Instalac&o De Bancada

Largura (mm) até 600 mm



Linha 700, 900

Tipo Grelhador

Descricao Resumida

Prancha grelhadora elétrica profissional de 3600W, com placas caneladas de

550x245mm e termdstato ajustavel. Ideal para cozinhas HORECA.

Descricao Completa

Prancha Grelhadora Elétrica Canelada — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta prancha grelhadora elétrica (também conhecida como
chapa ou grill) de alto desempenho, fundamental para estabelecimentos HORECA que procuram
eficiéncia e resultados impecaveis. Concebida para um uso continuo, permite confecionar uma vasta
gama de pratos, desde carnes e peixes até vegetais, com a marca carateristica do grelhado

canelado.

Fabricada com carrocaria em aco inoxidavel e placas em ferro fundido canelado, garante uma
distribuicdo uniforme do calor e uma durabilidade excecional. O termdstato regulavel oferece controlo
preciso da temperatura até 250°, adaptando-se a diferentes necessidades culinarias. Além disso, as
tampas regulaveis em altura e basculantes facilitam a adaptacdo a alimentos de diversas

espessuras, enquanto o recolhedor frontal de gordura simplifica a limpeza.

Ideal para cozinhas de ritmo acelerado, assegura uma confecgdo rapida e higiénica, otimizando o
fluxo de trabalho e a qualidade dos pratos servidos.

Aplicacdes

Esta prancha grelhadora é perfeita para restaurantes, esplanadas, hotéis, cafetarias e bares que
necessitam de um equipamento elétrico robusto e versatil para confecionar hamburgueres, bifes,
sandes quentes, wraps, panini e outros snacks. A sua superficie de 550x245 mm é adequada para
operacdes de médio a grande volume, garantindo que consegue atender a procura dos seus clientes

com agilidade e consisténcia.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Carrocaria

Placa de Base

Tampa Grill

Terméstato

Tampas

Recolhedor de Gordura

Poténcia Total

Alimentacéo Elétrica

Plugue

Superficie da Placa

Dimens®&es Exteriores (LXPxA)

Peso Liquido

Detalhe

Aco inoxidavel

Canelada

Canelada

Regulavel até 250°

Regulaveis em altura, basculantes e com travdo

Frontal

3600 W

230V /50-60 Hz / 1~

EU

550 mm x 245 mm

690 mm x 430 mm x 240 mm

37 kg



