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Acesso rapido
ao produto

Fritadeira Elétrica Profissional 8L com Zona Fria

Informacoes do Produto

SKU: SM5130143 Modelo: 5130143

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5130143

Capacidade (L) 7–10 L

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Linha 700



Potência 4–7 kW

Tensão 230V Monofásico

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 8 litros. Construção em inox, "zona fria" para otimizar o

óleo e 3500W de potência. Ideal para HORECA.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor HORECA e cozinhas industriais, esta fritadeira elétrica (ou tacho de fritar)

destaca-se pela sua construção robusta em aço inoxidável e pela inovadora cuba com "zona fria".

Esta última característica é crucial para prolongar significativamente a vida útil do óleo, reduzindo os

custos operacionais e garantindo uma fritura mais saudável e uniforme.

A segurança e a eficiência são pilares deste equipamento. Com um termóstato regulável e um

termóstato de segurança com reset manual, assegura um controlo preciso da temperatura e previne

sobreaquecimentos. O cabeçote amovível simplifica a limpeza, enquanto a torneira com dispositivo

de segurança facilita a drenagem do óleo de forma segura e higiénica.

Aplicações

Ideal para restaurantes, hotéis, snack-bares e estabelecimentos de take-away que necessitam de um

equipamento fiável e de alto desempenho para a confeção de fritos diversos, como batatas, rissóis,

panados e outras iguarias. A sua capacidade de 8 litros torna-a perfeita para operações de volume

médio, garantindo qualidade consistente e tempos de confeção otimizados.

A adaptabilidade desta fritadeira permite a sua integração em qualquer cozinha profissional, seja

como equipamento principal ou de apoio, contribuindo para uma operação fluida e eficaz, mesmo em

períodos de maior procura.

Especificações Técnicas



Característica Detalhe

Material de Construção Aço inoxidável

Capacidade da Cuba 1 x 8 litros

Potência Total 3500 W

Alimentação Elétrica 230 V / 50-60 Hz / 1~

Dimensões do Cesto (C x L x A) 104 mm x 250 mm x 220 mm

Dimensões Exteriores (L x P x A) 265 mm x 475 mm x 375 mm

Peso Líquido 8 kg

Segurança Termóstato de segurança com reset manual; sistema de

proteção das resistências

Limpeza Cabeçote amovível; torneira de drenagem de óleo com

dispositivo de segurança

Tecnologia Cuba com "zona fria" para maior durabilidade do óleo


