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Acesso rapido
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Salamandra Elétrica Fixa 450x350 mm | Prateleira Ajustável

Informacoes do Produto

SKU: SM5130278 Modelo: 5130278

Marca: Sammic EAN: 8435561005140

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561005140

Modelo 5130278

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Largura (mm) até 600 mm



Tipo Salamandra

Descricao Resumida

Salamandra elétrica fixa com área de cozedura 450x350 mm e 3600 W, ideal para

gratinar e assar em cozinhas profissionais. Prateleira ajustável e termóstatos

independentes.

Descricao Completa

Salamandra Elétrica Fixa — Principais Vantagens

A salamandra elétrica fixa representa uma solução robusta e versátil para estabelecimentos

HORECA e cozinhas profissionais. Projetada para um desempenho excecional, permite assar e

gratinar uma vasta gama de alimentos, garantindo acabamentos perfeitos e saborosos antes da sua

apresentação. A sua construção em aço inoxidável assegura durabilidade e facilidade de limpeza,

fundamentais em ambientes de elevada exigência.

Com uma prateleira regulável em três posições, este equipamento adapta-se às necessidades

específicas de cada prato, otimizando o processo de confeção. Os termóstatos reguláveis

independentes oferecem um controlo preciso da temperatura, permitindo uma cozedura uniforme e

eficiente, resultando em pratos sempre no ponto certo para o cliente.

Aplicações

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e cozinhas industriais, onde a qualidade e a rapidez são

cruciais no serviço. Perfeita para estabelecimentos com volume médio a alto, que necessitam de um

equipamento fiável para finalizar pratos, gratinar queijos, tostar pão ou manter alimentos quentes. A

sua versatilidade permite suprimir a necessidade de um braseador, oferecendo uma solução

compacta e eficaz.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Área de Cozedura 450 mm x 350 mm



Potência Total 3600 W

Alimentação Elétrica 230 V / 50-60 Hz / 1~

Plugue EU

Largura Exterior 600 mm

Profundidade Exterior 400 mm

Altura Exterior 455 mm

Peso Líquido 15 kg

Material de Construção Aço inoxidável

Resistências Aço inoxidável

Prateleira Regulável em 3 posições

Termóstatos Reguláveis independentes

Bandeja recolhe gorduras Extraível


