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Grelhador Salamandra Elétrico 2800W para Gratinar

Informacoes do Produto

SKU: SM5130277 Modelo: 5130277

Marca: Sammic EAN: 8435561005126

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561005126
Modelo 5130277
Energia Elétrico
Poténcia Até 3 kW

Tipo Grelhador



Descricao Resumida

Grelhador Salamandra elétrico de 2800W para gratinar e assar. Area de cozedura

440x320 mm. ldeal para cozinhas HORECA. Construcao robusta em ago inoxidavel.

Descricao Completa

Grelhador Salamandra Elétrico — Otimizac&o Culinaria Profissional

Maximize a qualidade dos seus pratos com este grelhador salamandra elétrico, concebido para
gratinar e assar alimentos com precisdo antes de servir. Indispensavel em qualquer cozinha
profissional, este equipamento eleva o padrédo de apresentacdo e sabor, oferecendo resultados
consistentes e apetitosos.

A construcao robusta em aco inoxidavel assegura uma durabilidade excecional e uma higiene
impecavel, caracteristicas cruciais para o ambiente exigente da restauracdo. As resisténcias em aco
inoxidavel garantem um aquecimento rapido e uniforme, traduzindo-se em eficiéncia energética e

controlo total sobre o processo culinério.

Com um termostato regulavel, permite adaptar a temperatura as necessidades especificas de cada
alimento, desde um gratinado leve a um acabamento dourado e crocante, garantindo versatilidade na
sua operacao diaria. (Este equipamento também pode ser apelidado de salamandra de cozinha ou
gratinador elétrico, dependendo da regido e do uso especifico).

Aplicacdes

Este grelhador salamandra é a solucdo ideal para restaurantes, hotéis, cafés, bares e qualquer
estabelecimento HORECA que necessite de um equipamento eficaz para finalizar pratos. Perfeito
para dar o toque final a lasanhas, tostas, gratinados de legumes, ou mesmo para aquecer

rapidamente aperitivos, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Area de Cozedura 440 mm x 320 mm

Altura da Area de Cozedura 70-200 mm



Poténcia Total

Alimentacéao Elétrica

Plugue

Largura Exterior

Profundidade Exterior

Altura Exterior

Peso Liquido

Material

Resisténcias

Controlo de Temperatura

Limpeza

2800 W

230V /50-60 Hz / 1~

EU

475 mm

510 mm

530 mm

28 kg

Aco Inoxidavel

Aco Inoxidavel

Terméstato Regulavel

Bandeja Extraivel para Residuos



