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Placa para Picadora de Carne 6mm PS-12 / HM-70

Informacoes do Produto

SKU: SM2011527 Modelo: 2011527

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic
Modelo 2011527
Tipo Picadora

Descricao Resumida



Placa de 6mm para picadoras de carne profissionais PS-12 / PS-22 / PS-32 e modelos

refrigerados. Essencial para corte uniforme em HORECA.

Descricao Completa

placa picadora carne — Placa para Picadora de Carne — Principais
Vantagens

Concebida para otimizar o desempenho de diversas picadoras de carne profissionais, esta placa de
6mm (também conhecida como furo/disco de corte) € um componente essencial para cozinhas
HORECA que procuram precisdo no processamento de carnes. Garante um corte uniforme e de alta
qualidade, ideal para a preparacdo de uma vasta gama de produtos, desde carnes picadas finamente
a enchidos artesanais.

A sua construcao robusta assegura uma durabilidade excecional, resistindo ao desgaste intenso do
uso diario em ambientes profissionais. A instalacao e substituicdo sdo simplificadas, permitindo uma
manutencao eficiente e minimizando o tempo de inatividade do equipamento. Invista numa pec¢a que
prolonga a vida util da sua maquina e melhora a qualidade do produto final.

Aplicacoes

Esta placa é indispensavel para talhos, talhos industriais, restaurantes com producéo prépria de
carne picada, hotéis com servico de restauracdo e cozinhas de catering. E particularmente adequada
para estabelecimentos que processam grandes volumes de carne e que exigem um controlo rigoroso

sobre a granulometria do picado, mantendo a consisténcia e a frescura dos produtos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimenséo 6mm

Compatibilidade Picadoras de carne PS-12 / PS-22 / PS-32 e picadoras
refrigeradas.

Sistemas Enterprise e Unger (duplo corte).

Material [Informacé&o de material ndo fornecida no produto original,
adicionar se disponivel]



