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Picadora de Carne Refrigerada 250 kg/h, Monoféasica

Informacoes do Produto

SKU: SM5050210 Modelo: 5050210

Marca: Sammic EAN: 8435561004266
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Marca Sammic

EAN 8435561004266
Modelo 5050210
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalac&o De Bancada

Tensao 230V Monofasico



Tipo Picadora
Material Inox

Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Picadora de carne refrigerada de alta performance para HORECA, com producéo de
250 kg/h. Mantém a cadeia de frio e frescura da carne, ideal para talhos e restaurantes.
Monofasica, 1100W.

Descricao Completa

Picadora de Carne Refrigerada — Principais Vantagens

Esta picadora de carne refrigerada é a solucdo ideal para estabelecimentos HORECA e cozinhas
industriais que procuram eficiéncia e seguranca alimentar. Projetada para um trabalho continuo e
higiénico, garante a manutengéo da cadeia de frio durante todo o processo, o que € crucial para a
qualidade e durabilidade da carne picada. O seu design robusto e fiavel assegura uma performance

excecional em ambientes de producdo média.

A integracdo de um sistema de refrigeracdo inovador impede o desenvolvimento de flora bacteriana,
assegurando que a carne mantenha o seu sabor, cor e propriedades nutritivas por mais tempo,
contribuindo para a satisfacao do cliente e para a conformidade com as normas HACCP. A facilidade
de limpeza, com componentes de aco inoxidavel AISI 304 de facil desmontagem, otimiza as

operacdes diarias e minimiza o tempo de inatividade.

Equipada com um motor ventilado e um compressor hermético e silencioso, esta maquina oferece
um funcionamento eficiente e discreto. O termdstato eletrénico e a utilizagdo de gas refrigerante sem
impacto ambiental sublinham o compromisso com a sustentabilidade e a exceléncia operacional.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para talhos, supermercados com seccao de
charcutaria, restaurantes com alta producdo de carne picada, hotéis e cozinhas de catering. A sua
capacidade de processamento de até 250 kg por hora torna-a ideal para estabelecimentos com
volume de trabalho médio a elevado, onde a frescura e a seguranga alimentar séo prioritarias. Pode



ser utilizada de forma continua ou descontinua, sem necessidade de desmontagem para limpeza
imediata ap6s cada uso.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producédo Méxima por Hora 250 kg

Didmetro da Placa @ 82 mm

Refrigeracéo Sim

Alimentacéo Elétrica 230V /50 Hz /1~

Poténcia Total 1100 W

Dimensdes (L x P x A) 310 mm x 438 mm x 508 mm
Peso Liquido 40 kg

Material do Bastidor e Tabuleiro Aco Inoxidavel AlSI 304
Material da Boca Externa Aco Inoxidavel AlISI 304
Normas de Conformidade Higiene e Seguranca Especificas do Setor
Tipo de Compressor Hermético e Silencioso
Controlo de Temperatura Termostato Eletrénico

Gas Refrigerante Sem impacto ambiental



